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AUTOMATIC RECIPES:

FIG.A

Recetas

FIG.B
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Empezar

Ingredientes
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FIG.D
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Sazonamos los lomos de salmén con sal y pimienta.

Siguiente




AUTOMATIC PROGRAMMES:

FIG.E
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Patatas fritas Pescado Verduras
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MANUAL COOKING:
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SYSTEM SETTINGS:
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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA. ESPERAMOS QUE SE AJUSTE A SUS NECESIDADES Y
SEA DE SU AGRADO.

ADVERTENCIA

POR FAVOR, LEA LAS INSTRUCCIONES DE USO DETENIDAMENTE ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. GUAR-
DELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA CONSULTAS FUTURAS.

DESCRIPCION

1. Panel de control TFT
2. Salida de aire

3. Placa freidora

4, Cesta

5.Asa

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion esta dafiado, este de-
berd ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te del servicio técnico o personal con una cualifi-
cacion equivalente para evitar riesgos. Los nifios
a partir de 8 afios y las personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con fal-
ta de experiencia y conocimientos, pueden utilizar
este aparato sélo si se encuentran bajo supervision
o si han recibido instrucciones acerca del uso del
aparato de forma segura y han comprendido los
peligros que conlleva su uso. Los nifios no deben
{'ugar con el aparato. Los niflos no deben realizar la
impieza ni el mantenimiento de usuario, a menos
que sean mayores de 8 afos y se encuentren bajo
la supervision de una persona adulta. Mantenga el
aparatoy el cable de alimentacion fuera del alcance
de los nifios menores de 8 afios. Los aparatos no
estan pensados para funcionar mediante un tem-
porizador externo o un sistema de control remoto
Independiente. Desconecte el aparato cuando no

7



lo este utilizando y antes de limpiarlo. Deje que se
enfrie antes de ponerle o quitarle las plezas?/ lim-
piarlo. No sumerja el aparato en agua o cualquier
otro liquido. Este aparato esta destinado a utilizar-
se a una altitud maxima de 2000 metros sobre el
nivel del mar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico. No
esta previsto que se utilice en aplicaciones como:
« zonas de cocina del personal en tiendas, oficinasy
otros entornos de trabajo.
* casas de campo;
* clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial.
 entornos de tipo bed and breakfast (alojamiento
y desayuno).
ADVERTENCIA: jposibles lesiones por mal
uso! Las superficies se pueden calentar du-
rante el uso.
ADVERTENCIA: Las bolsas de plastico pueden ser
peligrosas. Para evitar peligros, mantenga las bol-
sas de plastico fuera del alcance de bebes y nifos.
No permita que los nifios jueguen con los materia-
les de embalaje. jPeligro de asfixia!
ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico, en ningun caso debe tener un uso comercial
ni industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulard la garantia. Antes de
enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que aparece indicado
en la etiqueta del mismo. Coloque el aparato sobre una superficie plana y uniforme. El cable de alimentacion
no debe estar enredado ni enrollado alrededor del aparato durante su uso. No utilice el aparato ni lo conecte
o desconecte de la red de suministro eléctrico con las manos y/o los pies mojados. No tire del cable de ali-
mentacidn para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa. IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de
aire, mantenga al menos diez centimetros de espacio libre en todos los lados del aparato para permitir una
adecuada circulacién del aire. NO coloque la freidora de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo
de sobrecalentamiento o incendio. No cubra ninguna parte de la freidora con un pafio u objeto similar, ya que
puede provocar un sobrecalentamiento. Riesgo de incendio. Este aparato es una FREIDORA DE AIRE. Requiere
muy poco aceite para cocinar. No llene el recipiente con aceite o grasa, ya que puede provocar un incendio.
No utilice en esta freidora de aire accesorios que no sean los recomendados por el fabricante. Utilice siempre
guantes protectores y aislantes al introducir o sacar objetos de la freidora de aire caliente. El aparato debe
utilizarse sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. La primera vez que utilice la freidora de aire
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puede que se desprenda un ligero olor o un poco de humo. Esto es normal, ya que se quemaran los residuos
de fabricacién. Coloque siempre los ingredientes a freir en la cesta para evitar que entren en contacto con las
resistencias. Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier
averfa o dafio y péngase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier peligro,
no abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca
puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ningiin dafio que se pueda ocasionar a personas, animales u
objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todas las pegatinas y las etiquetas del aparato.

3. Limpie bien la cestay la placa de la freidora con agua caliente, un poco de liquido lavavajillas y una esponja
no abrasiva.

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio limpio y himedo.

5. Deje que el compartimento interno se ventile dejando el recipiente a un lado durante unos 30 minutos.
Nota: Este aparato es una freidora sin aceite que funciona con aire caliente. No llene directamente la cesta
con aceite o grasa para freir.

Nota: Cuando utilice su Freidora de Aire por primera vez, es posible que emita un ligero humo u olor. Esto es
normal en muchos aparatos de calentamiento, y no afecta a la seguridad de su aparato.

INSTALACION

1. Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y plana. Nota: No coloque el aparato sobre una
superficie que no sea resistente al calor.

2. Coloque la placa de freir en la cesta. Nota: No coloque nada encima del aparato, ya que interrumpiria el flujo
de aire y afectaria a los resultados de fritura con aire caliente.

INSTRUCCIONES DE USO

1. Enchufe el cable de alimentacién a una toma de corriente con toma de tierra.

2. Pulse el icono «Encendido/Apagado» para encender el aparato.

3. Seleccione un icono de la pagina de inicio en funcién del uso deseado: recetas automaticas, programas
automaticos, cocciéon manual o lista de recetas favoritas. También puedes acceder al menu de ajustes desde
aqui.

4. Para empezar a cocinar, coloque los ingredientes en la cesta encima de la placa de freir.

PRECAUCION: No toque la cesta durante o después de su uso, ya que se calienta mucho. Sujétalo siempre
por el asa.

5. Vuelva a introducir la cesta en la freidora de aire, asegurandose de que esté correctamente alineada con
las guias.

Nota: El aparato se apagara automaticamente tras varios minutos de inactividad. Para volver a encenderlo,
pulsa de nuevo el icono de encendido/apagado.

6. Cuando el tiempo de coccién haya finalizado, si el ajuste de sonido est activado, oird el timbre del tempo-
rizador (5 pitidos), y también se mostrara en la pantalla (en caso de que el ajuste de sonido esté desactivado).
Extraiga el cesto del aparato.

7. Compruebe silos ingredientes estan totalmente cocidos. Si adin no estan listos, basta con volver a introducir
el cesto en el aparato y ajustar el tiempo afiadiendo unos minutos mas.

8. Para retirar ingredientes (por ejemplo, patatas fritas), saque la cesta, coléquela sobre una superficie resis-
tente al calor y vacie la cesta en un bol o en un plato.

PRECAUCION: No dé la vuelta a la cesta mientras el plato de fritura esté dentro, ya que el exceso de aceite
podria derramarse sobre los alimentos. También puede salir vapor en funcién de los ingredientes utilizados.
9. La freidora de aire estd inmediatamente lista para otra tanda de comida si es necesario.

10. Puede apagar manualmente el aparato manteniendo pulsado el icono de encendido/apagado del panel
de control durante 3 segundos.



RECETA AUTOMATICA
FIG.A

a. Receta automatica

b. Programas automaticos

¢. Coccién manual

d. Recetas favoritas

e. Ajustes

f. Encendido/apagado

g. Encendido/apagado de la luz

h. Indicador de conexién de la aplicacién

FIG.B

i. Detalles de la receta

j. Afadir a la lista de favoritos
k. Volver al menu de inicio

FIG.C
. Empezar receta paso a paso

FIG.D
m. Paso anterior
n. Paso siguiente

Acceda a una serie de recetas preprogramadas para cocinar faciimente.

1. Pulse el icono de recetas automadticas en el panel de control desde la pagina de inicio y elija una de las rece-
tas disponibles, que estan clasificadas por propoésitos de coccion (Fig. A).

2. Después de hacer su seleccion, el panel de control mostrara las recetas disponibles (Fig. B)

3. Una vez que elija su receta preferida, el panel de control mostrard informaciéon detallada, incluida la lista
de ingredientes y los pasos de coccion. Pulse el icono de pasos de coccidn para ver las instrucciones paso a
paso. (Fig. C)

4. Siga las instrucciones para proceder con la receta. El proceso de coccién comenzard automdaticamente.
Puede modificar los ajustes de tiempo y temperatura preestablecidos en cualquier momento del proceso de
coccién sin interrumpirlo. (Fig. D)

Nota: El aparato también le permite guardar sus recetas favoritas y acceder a ellas pulsando el icono de la
lista de favoritos.

PROGRAMAS AUTOMATICOS

Elija rApidamente entre los programas de coccién preestablecidos para mayor comodidad. Pulse el icono de
programas automaticos en el panel de control desde la pagina de inicio y seleccione uno de los 10 programas
preestablecidos disponibles para diversos fines de coccién (Fig. E):

Recordatorio : .
Programa iz Temperatura Precalenta- Py Resistencia
predeter- Icono 3:::5:3;:1233' predetermi- | miento prede- dfea ;:g:rlgi'] doble prede-
minado nada terminado P nado terminada
1 | Desconge- | T3S 5 min 150°C No No i
<
2 | Deshidratar 8h 60°C No No i
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3 Pizza 10 min 200°C Si No Si
4 Tartas 25 min 160°C No No Si
5 Marisco 15 min 190°C Si Si Si
6 Pollo 20 min 200°C Si Si Si
7 Filete 13min 180°C i i i
g | Pawtas 20 min 200°C i sf s
9 | Pescado (= 15 min 190°C si si si
10 Verduras @d 17 min 160 °C No No Si

COCCION MANUAL
FIG.F

o. Precalentar

p. Inicio/pausa

qg. Para

r. Recordatorio de agitar

s. Resistencia individual/doble

t. Ajuste del tiempo

u. Ajuste de la temperatura

v. Temporizador

Pulse el icono de coccién manual en el panel de control desde la pagina de inicio. Aparecera la pagina de
control, mostrando iconos para ajustar la hora, la temperatura y controlar las funciones de coccién como
inicio, pausa, parada, agitacion y la seleccion de resistencia simple o doble. Puedes ajustarlos segun sus pre-
ferencias. (Fig. F)

« Utilice el circulo o los iconos «+» y «-» para ajustar el tiempo de coccién (de 0 a 120 minutos).

+ Utilice el circulo o los iconos «+» y «-» para ajustar la temperatura (de 40°C a 200°C).

* Pulse el icono del temporizador para programar el inicio de la receta de coccion a la hora deseada.

* Pulse el icono de inicio/pausa para iniciar o pausar el proceso de coccién.

* Pulse el icono de parada para detener el proceso de coccidn. El proceso tardara aproximadamente 5 segun-
dos en detenerse por completo.

Puede modificar estos ajustes en cualquier momento durante el proceso de coccién sin interrumpirlo. Pulse
el icono de parada para finalizar completamente el proceso de coccion.
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Importante:

FUNCION DE PRECALENTAMIENTO:

Si comienza con una freidora de aire frio, pulse el icono de la funcién de precalentamiento antes de pulsar el
icono de inicio/pausa para obtener mejores resultados. La pantalla le avisara cuando llegue el momento de
colocar la comida en la cesta. El proceso de coccién se iniciard automaticamente.

FUNCION DE RECORDATORIO DE AGITACION:

Algunos ingredientes requieren agitacién a mitad del proceso de coccién. Cuando llegue el momento de girar
los ingredientes, el icono recordatorio de agitacion se iluminara en la pantalla para una coccién uniforme. Para
sacudir los ingredientes: saque la cesta por el asa, saciidala suavemente y vuelva a introducirla en la freidora
de aire para reanudar la coccién.

FUNCION DE RESISTENCIA SIMPLE/DOBLE:
Pulse este icono para seleccionar la funcién de resistencia simple o doble.

LUZ ENCENDIDA/APAGADA
Pulse este icono para encender o apagar la luz del interior de la cesta.

LISTA DE FAVORITOS

Pulse el icono de recetas favoritas para guardar una receta en su lista de favoritas y acceder a ella rapida y
facilmente en el futuro. Esto le permite encontrar y seleccionar cdmodamente sus recetas preferidas sin tener
que buscar cada vez en la lista completa.

CONFIGURACION DEL SISTEMA
FIG. G
w. Configuracién del sistema:
Brillo de la pantalla
Sonido
Seleccién de idioma
Restablecer la configuracion wi-fi
x. Descargar aplicacion
y. Informacién sobre el dispositivo

Pulse el icono de ajustes para ajustar la configuracion del aparato y personalizar su experiencia culinaria:

1. Configuracién del sistema: Pulse para entrar en la pagina de ajustes y ajustar las configuraciones del apa-
rato: brillo de la pantalla, configuracion del sonido, seleccién del idioma y restablecer la configuracién wi-fi.

2. Descargar aplicacién: para escanear el cédigo QRy descargar la aplicacion con todas las recetas disponibles.
Permite controlar la freidora de aire mediante el teléfono o la tableta. Una vez que lo hayas configurado, se
activara el indicador de conexién a la app.

3. Informacién sobre el aparato: escanee el codigo QR y visite el sitio web de Ufesa para conocer los detalles
del aparato.

CONSEJOS PARA COCINAR

+ La mayoria de los alimentos que tradicionalmente se cocinan en el horno también pueden freirse al aire.

* Para una coccién uniforme, utilice ingredientes de tamafio y grosor similares.

* Los trozos mas pequefios se cocinan mas rapido que los grandes.

+ Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, cocine en pequefias cantidades y evite
apilar o superponer alimentos.

* Los aperitivos congelados se frien bien al aire. Coléquelos en una sola capa para obtener resultados mas
crujientes.

+ Afiade una pequefia cantidad de aceite a las patatas frescas antes de freirlas al aire para que queden mas
crujientes.

+ No prepare ingredientes extremadamente grasientos, como salchichas, en la freidora de aire caliente.
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* La masa precocinada es ideal para bocadillos rellenos rapidos y faciles, ya que requiere menos tiempo de
coccién que la masa casera.
+ Utilice un molde o una fuente apta para horno dentro de la freidora de aire para hornear tartas, quiches o

alimentos delicados.

+ En el modo de coccién manual, si comienza con una freidora de aire frio, pulse el icono de funcién de preca-
lentamiento antes de pulsar el icono de inicio/pausa para obtener mejores resultados.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

+ Asegurese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

+ Utilice un pafio limpio y seco para limpiar el interior. No utilice un pafio himedo para evitar que entre agua
en el interior del aparato.
ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

* Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel absorbente.

* Nunca sumerija la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.
* Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

* Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.
* La cesta se puede lavar en el lavavajillas.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

La freidora de aire no
funciona

El aparato no estd enchufado.

Coloque el enchufe a una toma de corriente
con toma de tierra.

El temporizador no est activado.

Ajuste el temporizador al tiempo de prepa-
racién necesario para iniciar el proceso de
coccion.

Los ingredientes fritos
con la freidora de aire
no estan listos.

La cantidad de ingredientes que hay en el
recipiente es demasiado grande.

Ponga menor cantidad de ingredientes en el
recipiente. Cuando hay menor cantidad, los
ingredientes se frien mas uniformemente.

La temperatura establecida es demasiado
baja.

Ajuste la temperatura al valor deseado.

El tiempo de coccién es demasiado corto.

Ajuste el temporizador al tiempo de coccién
deseado.

Los ingredientes

se frien de manera
desigual en la freidora
de aire.

Ciertos tipos de ingredientes deben agitarse a
la mitad del tiempo de coccién.

Agite los ingredientes apilados o superpues-
tos (por ejemplo, las patatas fritas) a mitad del
proceso de coccién.

Los tentempiés fritos
no estan crujientes
cuando salen de la
freidora de aire

Ha utilizado aperitivos destinados a una
freidora tradicional.

Utilice aperitivos aptos para el horno o Untelos
ligeramente con aceite para obtener un resul-
tado mas crujiente.

No puedo deslizar la
cesta en el aparato
correctamente.

Hay demasiados ingredientes en la cesta.

No llene excesivamente el cesto mas allé de la
indicacion MAX.

La placa de fritura no esta colocada correcta-
mente en la cesta.

Empuje la placa de fritura hacia abajo en la
cesta hasta que no pueda moverse més.

Sale humo blanco del
aparato.

Estas cocinando ingredientes grasientos.

Los ingredientes grasos liberan una gran
cantidad de aceite, que puede producir
humo blanco. Esto no afecta al aparato ni al
resultado final.

La cesta tiene restos de grasa de un uso
anterior.

Limpie bien la cesta después de cada uso para
evitar la acumulaciéon de grasa.
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Las patatas fritas

se frien de manera
desigual en la freidora
de aire.

Se utilizé el tipo de patata equivocado.

Utilice patatas firmes y frescas que aguanten
bien durante la fritura.

No has enjuagado bien los palitos de patata
antes de freirlos.

Enjuague bien los palitos de patata para
eliminar el exceso de almidén.

Las patatas fritas fres-
cas no estan crujientes
cuando salendela
freidora de aire.

El crujiente de las patatas fritas depende del
contenido de aceite y agua.

Seque bien los palitos de patata antes de
afiadir el aceite.

Corte las patatas fritas mas pequefias para
obtener un resultado mas crujiente.

Afiade un poco mas de aceite para un resulta-
do més crujiente.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

)¢

residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

]

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los aparatos eléctricos y elec-
trénicos, conocidos como RAEE (residuos de aparatos eléctricos y electrénicos), que establece el
marco legal aplicable en la Unién Europea para la eliminacion y reutilizacion de los residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos. No tire el producto a la basura. LIévelo al centro de recogida de

B&B TRENDS SL. declara por la presente que esta freidora de aire, modelo Swan Elegance, cumple
con la Directiva 2014/53/UE sobre equipos radioeléctricos. El texto completo de la declaracion de

conformidad de la UE estd disponible en la siguiente direccién de Internet: www.ufesa.es

La informacion relacionada con el consumo de energia en los modos desactivado y preparado, asi como en
el modo preparado en red del aparato de acuerdo con el Reglamento (UE) 2023/826 se puede encontrar en
el siguiente enlace: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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PORTUGUES

AGRADECEMOS A SUA PREFERENCIA PELA UFESA. ESPERAMOS QUE O DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO
ENCONTRO DAS SUAS EXPECTATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENGAO AS INSTRUGOES DE UTILIZAGAO ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO. GUARDE ESTAS INS-
TRUGOES NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

1. Painel de controlo TFT
2.Saida de ar

3. Placa da fritadeira

4, Cesto

5.Pega

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servigos ou
por pessoal igualmente qualificado, de modo a evi-
tar riscos. O aparelho pode ser usado por criancas
com 8 anos ou mais e pessoas com capacidades fi-
sicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia ou conhecimento, sob supervisdo ou se
lhes tiverem sido dadas instruc¢des relativas a utili-
zacao do aparelho de forma segura e entenderem
os perigos envolvidos. As criancas nao devem brin-
car com o aparelho. A limpeza e a manutencao do
utilizador nao devem ser feitas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e que as realizem
sob supervisao. Mantenha o aparelho e o respetivo
cabo fora do alcance de crian¢as com menos de 8
anos. Os aparelhos nao se destinam a ser operados
através de um temporizador externo ou de um sis-
tema de controlo remoto separado. Desligue o apa-
relho quando nao estiver a ser utilizado e antes de o
limpar. Deixe-o arrefecer antes de colocar ou retirar
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pecas e de o limpar. Nao mergulhe o aparelho em

agua ou noutro liquido. Este aparelho esta prepara-

do para ser utilizado a uma altitude maxima de 2000

m acima do nivel do mar.

Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo do-

meéstica. Nao se destina a ser usado em aplicacbes

como:

« areas de copa de funcionarios em lojas, escrito-

rios e outros ambientes de trabalho.

* quintas agricolas.

* por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes

residenciais.

» ambientes de alojamento e pequeno-almoco.
AVISO: a utilizacdo incorreta pode causar fe-

& rimentos! As superficies podem ficar quentes
durante a utilizacao.

AVISO: As sacolas plasticas podem ser perigosas.

Para evitar perigos, mantenha os sacos plasticos

longe de bebés e criancas. Nao permitir que as

criancas brinquem com os materiais de embala-

gem. Perigo de asfixia!

AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e ndo devera ser utilizado em aplicagdes comerciais
ou industriais sob qualquer circunstancia. A utilizagdo incorreta ou 0 manuseamento incorreto do produto
resultardo na anulagdo da garantia. Antes de ligar o produto, verifique se a voltagem da sua rede elétrica
€ igual a indicada na etiqueta do produto. Coloque o aparelho numa superficie plana e nivelada. O cabo de
alimentagdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a utilizagdo. Nao utilize
o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as mdos e/ou os pés molhados. Ndo puxe o
cabo de ligagdo para o desligar ou utilizar como pega. IMPORTANTE. Durante a utilizacdo desta fritadeira de
ar quente, mantenha pelo menos dez centimetros de espaco livre em todos os lados do forno para permitir
uma circulacdo de ar adequada. NAO coloque a fritadeira a ar debaixo de armérios, persianas ou cortinas.
Risco de sobreaquecimento/incéndio. Nao cubra qualquer parte da fritadeira com um pano ou semelhante,
uma vez que tal ird causar sobreaquecimento. Risco de incéndio. Esta é uma FRITADEIRA A AR. Necessita de
muito pouco 6leo para cozinhar. Ndo encha a vasilha com éleo ou gordura, pois pode causar risco de incén-
dio. Nao utilize qualquer acessorio, para além daqueles recomendados pelo fabricante, nesta fritadeira de ar
quente. Utilize sempre luvas de forno protetoras quando inserir ou retirar itens da fritadeira de ar quente. O
aparelho deve ser utilizado numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na primeira vez que utilizar
a sua fritadeira de ar quente, podera ser libertado um leve odor ou uma pequena quantidade de fumo. Este
comportamento é normal e é o resultado do aquecimento dos residuos de fabrico. Coloque sempre os ingre-
dientes a fritar no cesto para evitar que entrem em contacto com as resisténcias. Em caso de avaria ou danos,
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desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um servigo de assisténcia técnica oficial. De
maneira a evitar possiveis situagdes de risco, ndo abra o aparelho. As repara¢des ou intervencdes a efetuar no
aparelho apenas podem ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do servigo técnico oficial da marca.
A B&B TRENDS SL. ndo se responsabiliza por quaisquer danos que possam ser provocados a pessoas, ani-
mais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Retire todas as embalagens.

2. Retire os autocolantes e as etiquetas do aparelho.

3. Limpe bem o cesto e a placa da fritadeira com dgua quente, um pouco de detergente para a loica e uma
esponja ndo abrasiva.

4. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano himido.

5. Deixar o compartimento interno ventilar, deixando o recipiente de lado durante cerca de 30 minutos.
Nota: Esta é uma fritadeira sem éleo que funciona com ar quente. Ndo encher diretamente o cesto com 6leo
ou gordura para fritar.

Nota: Ao utilizar a fritadeira de ar quente pela primeira vez, esta pode emitir um ligeiro fumo ou um odor. Isto
é normal em muitos aparelhos de aquecimento e ndo afecta a seguranga do seu aparelho.

INSTALACAO

1. Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e plana. Nota: Nao coloque o aparelho numa
superficie ndo resistente ao calor.

2. Coloque a placa de fritura no cesto. Nota: Nao coloque nada em cima do aparelho, pois isso ira perturbar o
fluxo de ar e afetar os resultados da fritura com ar quente.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

1. Ligue o cabo de alimentacdo a uma tomada de parede com ligacdo a terra.

2. Prima o icone “Ligar/Desligar” para ligar o aparelho.

3. Selecione um icone na pagina inicial com base na utilizagdo pretendida: receitas automaticas, programas
automaticos, cozedura manual ou lista de receitas favoritas. Também pode aceder ao menu de defini¢des a
partir daqui.

4. Para comegar a cozinhar, coloque os ingredientes no cesto em cima da placa de fritura.

CUIDADO: Nao toque no cesto durante e algum tempo ap6és a utilizagdo pois este fica muito quente. Segu-
ra-la sempre pela pega.

5. Deslize o cesto de volta para a fritadeira, certificando-se de que esta corretamente alinhado com as guias.
Nota: O aparelho desliga-se automaticamente ap6s alguns minutos de inatividade. Para o voltar a ligar, prima
novamente o icone de ligar/desligar.

6. Quando o tempo de cozedura terminar, se a definicdo de som estiver activada, ouvirad o sinal sonoro do
temporizador (5 bips), que também serd apresentado no ecra (caso a defini¢do de som esteja desactivada).
Retire o cesto do aparelho.

7. Verifique se os ingredientes estdo completamente cozinhados. Se ndo estiverem ainda prontos, basta vol-
tar a colocar o cesto no aparelho e ajustar o tempo acrescentando mais alguns minutos.

8. Para retirar os ingredientes (por exemplo, batatas fritas), puxe o cesto para fora e coloque-o sobre uma
superficie resistente ao calor e esvazie o cesto numa tigela ou num prato.

CUIDADO: Ndo vire o cesto ao contrario enquanto a placa de fritura ainda estiver no interior, pois o excesso
de éleo pode derramar sobre os alimentos. O vapor pode também escapar, dependendo dos ingredientes
utilizados.

9. A fritadeira estd imediatamente pronta para outra fornada de alimentos, se necessario.

10. Pode desligar manualmente o aparelho premindo e mantendo premido o icone de ligar/desligar no painel
de controlo durante 3 segundos.

RECEITAS AUTOMATICAS
FIG.A
a. Receitas automaticas

b. Programas automaticos
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¢. Cozinhar manualmente

d. Receitas favoritas

e. Definicbes

f. Ligar/desligar

g. Luz ligada/desligada

h. Indicador de ligagdo a aplicacdo

FIG.B

i. Detalhes da receita

j. Adicionar a lista de favoritos
k. Regressar ao menu inicial

FIG.C
. Iniciar a receita passo a passo

FIG.D
m. Passo anterior
n. Passo seguinte

Aceda a uma gama de receitas pré-programadas para cozinhar facilmente.

1. Prima o icone das receitas automaticas no painel de controlo a partir da pagina inicial e escolha uma das
receitas disponiveis, que estao categorizadas por fins de cozedura (Fig. A).

2. Depois de fazer a sua sele¢do, o painel de controlo apresenta as receitas disponiveis (Fig. B)

3. Depois de escolher a sua receita preferida, o painel de controlo apresentara informacdes detalhadas, in-
cluindo a lista de ingredientes e as etapas de cozedura. Prima o icone das etapas de cozedura para ver as
instru¢es passo a passo. (Fig. C)

4. Siga as instrug¢des para prosseguir com a receita. O processo de cozedura inicia-se automaticamente. O
tempo e a temperatura pré-definidos podem ser alterados em qualquer momento do processo de cozedura
sem o interromper. (Fig. D)

Nota: O aparelho permite igualmente guardar as suas receitas favoritas e aceder a elas premindo o icone da
lista de favoritos.

PROGRAMAS AUTOMATICOS

Escolha rapidamente entre programas de cozedura predefinidos para maior comodidade. Prima o icone dos
programas automaticos no painel de controlo a partir da pagina inicial e selecione um dos 10 programas
predefinidos disponiveis para varios fins de cozedura (Fig. E):

Pré-aque- Lembre de Resisténcia
[:,20 e;?:i‘lc?o Icono | Tem igig;ede- Tegggﬁﬁ'éraa cimento agitacdo duplo prede-
P P predefinido predefinido finido
1 | Descongelar @ 5min 150°C Né&o Nao Sim
<
2 | Desidratar 8h 60°C N&o N&o Sim
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3 Pizza 10 min 200°C Sim Né&o Sim
4 Bolos 25 min 160 °C N&o Né&o Sim
5 Marisco 15min 190°C Sim Sim Sim
6 Frango 20 min 200°C Sim Sim Sim
7 Bife 13 min 180°C Sim Sim Sim
g | Baatas 20 min 200°C Sim Sim Sim
9 Peixe ,’f 15 min 190°C Sim Sim Sim
10 Vegetais @d 17 min 160°C Nao Nao Sim

COZINHAR MANUALMENTE
FIG. F

0. Pré-aquecer

p. Iniciar/pausa

qg. Parar

r. Lembre de agitagdo

s. Resisténcia simples/duplo

t. Ajustamento do tempo

u. Ajuste da temperatura

v. Temporizador

Premir o icone de cozedura manual no painel de controlo a partir da pagina inicial. Aparece a pagina de con-
trolo, que apresenta icones para definir o tempo, a temperatura e controlar as fun¢bes de cozedura, como
0 arranque, a pausa, a paragem, a agitacdo e a selecdo de resisténcia simples ou duplo. Pode ajusta-los de
acordo com as suas preferéncias. (Fig. F)

+ Utilize o circulo ou os icones “+" e “-" para ajustar o tempo de cozedura (0 a 120 minutos).

« Utilize o circulo ou os icones “+" e “-" para ajustar a temperatura (40°C a 200°C).

* Prima o icone do temporizador para programar o inicio da receita de cozedura para uma hora preferida.

* Prima o icone de inicio/pausa para iniciar ou pausar o processo de cozedura.

* Premir o icone de paragem para parar o processo de cozedura. O processo demorara cerca de 5 segundos
a parar completamente.

E possivel alterar estas definicdes em qualquer altura durante o processo de cozedura sem o interromper.
Premir o icone de paragem para parar o processo de cozedura.

Importante:
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FUNGAO DE PRE-AQUECIMENTO:

Se comecar com uma fritadeira de ar frio, prima o icone da funcdo de pré-aquecimento antes de premir o ico-
ne de inicio/pausa para obter melhores resultados. O ecra avisa-o quando for altura de colocar os alimentos
no cesto. O processo de cozedura inicia-se automaticamente.

FUNGAO DE LEMBRETE DE AGITAGAO:

Alguns ingredientes devem ser agitados a meio do processo de cozedura. Quando chegar a altura de rodar os
ingredientes, o icone de lembrete de agitacdo acende-se no ecrd para que os ingredientes cozinhem unifor-
memente. Para agitar os ingredientes: puxe o cesto pela pega, agite-o suavemente e volte a colocar o cesto
na fritadeira para retomar a cozedura.

FUNC[\O DE RESISTENCIA SIMPLES/DUPLO:
Prima este icone para selecionar a fun¢do de resisténcia simples ou duplo.

LUZ PARA CIMA/PARA BAIXO
Prima este icone para ativar ou desativar a luz no interior do cesto.

LISTA DE FAVORITOS

Prima o icone de receitas favoritas para guardar uma receita na sua lista de receitas favoritas para um acesso
rapido e facil no futuro. Isto permite-lhe encontrar e selecionar convenientemente as suas receitas preferidas
sem ter de procurar sempre na lista completa.

DEFINICOES DO SISTEMA
FIG.G
w. Defini¢bes do sistema:
Brilho do ecra
Som
Selecdo da lingua
Repor as defini¢des de wi-fi
x. Descarregar aplicagdo
y. Informacdes sobre o dispositivo

Prima o icone de defini¢cbes para ajustar as definicdes do aparelho e personalizar a sua experiéncia de coze-
dura:

1. Defini¢des do sistema: Prima para aceder a pagina de defini¢des e ajustar as configura¢des do aparelho:
brilho do ecrd, definicdo do som, sele¢do do idioma e reposicao das definicdes de wi-fi.

2. Descarregamento da aplicacdo: para digitalizar o c6digo QR e descarregar a aplicagdo com todas as receitas
disponiveis. Permite-lhe controlar a fritadeira de ar quente utilizando o seu telemdvel ou tablet. Depois de o
ter definido, o indicador de ligagdo da aplicacdo sera ativado.

3. Informagdes sobre o aparelho: digitalize o cédigo QR e visite o sitio Web da Ufesa para obter informacoes
sobre o aparelho.

DICAS PARA COZINHAR

+ A maioria dos alimentos tradicionalmente cozinhados no forno também pode ser frita no ar.

* Para uma cozedura uniforme, utilize ingredientes de tamanho e espessura semelhantes.

+ Os pedagos mais pequenos cozem mais depressa do que os maiores.

+ Para obter os melhores resultados no mais curto espaco de tempo, cozinhe em pequenas quantidades e
evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

+ Os aperitivos congelados fritam bem ao ar. Disponha-os numa Unica camada para obter resultados mais
estaladicos.

+ Adicione uma pequena quantidade de 6leo as batatas frescas antes de as fritar para ficarem mais estala-
dicas.

« Evite cozinhar ingredientes extremamente gordurosos, como salsichas, na fritadeira de ar quente.
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* Amassa pré-fabricada é ideal para snacks recheados rapidos e faceis, exigindo um tempo de cozedura mais
curto do que a massa caseira.

« Utilize uma forma ou um recipiente préprio para ir ao forno dentro da fritadeira de ar comprimido para cozer
bolos, quiches ou alimentos delicados.

* No modo de cozedura manual, se comegar com uma fritadeira de ar frio, prima o icone da funcdo de

pré-aquecimento antes de premir o icone de inicio/pausa para obter melhores resultados.

MANUTENCAO E LIMPEZA

+ Certifique-se de que a fritadeira sem 6leo esta desligada da corrente e fria antes da limpeza.

+ Utilize um pano limpo e seco para limpar o interior. Ndo utilizar um pano himido para evitar a entrada de
4gua no interior do aparelho.

AVISO: Ndo utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.
* Limpe suavemente o exterior com um pano himido ou com papel de cozinha.
+ Nunca mergulhe a fritadeira sem 6leo em dgua ou noutros liquidos.

* Seque bem todas as pecas antes de armazenar.

* Guarde a fritadeira sem éleo num local fresco e seco.
+ O cesto pode ser lavado na maquina de lavar louga.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Solugdo

Afritadeira de ar quen-
te ndo funciona

O aparelho ndo esta ligado a corrente elétrica.

Coloque a ficha de alimenta¢do numa tomada
de parede com ligagdo a terra.

O temporizador ndo esta definido.

Para iniciar o processo de cozedura, coloque
o temporizador no tempo de preparagdo
pretendido.

Os ingredientes fritos
na fritadeira a ar quen-
te ndo estdo prontos.

A quantidade de ingredientes no cesto é
demasiado grande.

Coloque pequenos lotes de ingredientes no
cesto. Os lotes mais pequenos séo fritos de
forma mais uniforme.

A temperatura definida é demasiado baixa.

Ajuste a temperatura para a definicdo
pretendida.

O tempo de cozedura é demasiado curto.

Regule o temporizador para o tempo de
cozedura pretendido.

Os ingredientes

sdo fritos de forma
desigual na fritadeira a
ar quente.

Alguns tipos de ingredientes precisam de ser
abanados a meio do tempo de cozedura.

Agite os ingredientes que estdo empilhados
ou sobrepostos (por exemplo, batatas fritas) a
meio do processo de cozedura.

Os snacks fritos ndo
estdo crocantes quan-
do saem da fritadeira
de ar quente.

Utilizou aperitivos destinados a uma fritadeira
tradicional.

Utilize aperitivos que possam ir ao forno ou
pincele-os ligeiramente com dleo para obter
um resultado mais estaladico.

N&o consigo deslizar
corretamente o
cesto para dentro do
aparelho.

Ha demasiados ingredientes no cesto.

N&o encher demasiado o cesto para além da
indicagdo MAX.

A placa de fritura ndo estd corretamente
colocada no cesto.

Empurre a placa de fritura para baixo, para
dentro do cesto, até que n3o se possa mover
mais.

Sai fumo branco do
aparelho.

Estd a cozinhar ingredientes gordurosos.

Os ingredientes gordurosos libertam uma
grande quantidade de 6leo, que pode pro-
duzir fumo branco. Isto ndo afeta o aparelho
nem o resultado final.

O cesto tem residuos de gordura de uma
utilizagdo anterior.

Limpe bem o cesto apés cada utilizagdo para
evitar a acumulacdo de gordura.
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As batatas fritas fres-
cas sdo fritas de forma
irregular na fritadeira a
ar quente.

Foi utilizado um tipo de batata incorreto.

Utilize batatas firmes e frescas que se aguen-
tem bem durante a fritura.

As batatas ndo foram bem lavadas antes de
serem fritas.

Enxaguie bem os palitos de batata para retirar
0 excesso de amido.

As batatas fritas
frescas ndo séo estala-
dicas quando saem da
fritadeira a ar.

A crocancia das batatas fritas depende do teor
de dleo e de dgua.

Seque bem os palitos de batata antes de
adicionar o dleo.

Corte as batatas em palitos mais pequenos
para obter um resultado mais estaladico.

Adicione um pouco mais de 6leo para obter
um resultado mais estaladico.

DESCARTE DO PRODUTO

elétricos e eletrénicos, conhecida como REEE (Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos),

ﬁ Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos dispositivos

que estabelece o quadro juridico aplicavel na Unido Europeia para a eliminacdo e reutilizacdo de
mmmm residuos de dispositivos elétricos e eletrénicos. Nao deite este produto no lixo comum. Dirija-se ao
ponto de recolha de residuos elétricos e eletrénicos mais préximo da sua residéncia.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE

A B&B TRENDS SL. declara que esta fritadeira de ar, modelo Swan Elegance, estd em conformidade
com a Diretiva 2014/53/UE relativa a equipamentos de radio. O texto integral da declaracdo de con-
formidade da UE esta disponivel no seguinte endereco Internet www.ufesa.es

As informagdes sobre o consumo de energia nos modos DESLIGADO e de espera, bem como no modo de es-
pera em rede do aparelho, de acordo com o Regulamento UE 2023/826, podem ser consultadas na seguinte
hiperligacao: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS TO YOUR
SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE THESE IN A
SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. TFT control panel
2. Air outlet

3. Fryer plate

4. Basket

5.Handle

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent, or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard. This
appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleanin
and user maintenance shall not be made by chil-
dren unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of chil-
dren less than 8 years. Appliances are not intended
to be operated %y means of an external timer or
separate remote-control system. Disconnect the
appliance when it is not in use and before cleaning
it. Let it cool before putting on, taking off parts and
cleaning it. Do not submerge the appliance in wa-
ter or any other liquid. This appliance is intended
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}‘or lfse at a maximum altitude of 2000m above sea

evel,

This appliance is designed for household use. It is

not intended to be used in applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices, and other

working environments.

» farm houses.

* by clients in hotels, motels, and other residential

type environments.

* bed and breakfast type environments.

& WARNING: Potential injury from misuse! Sur-
faces are liable to get hot during use.

WARNING: Plastic bags can be dangerous. To avoid

danger, keep plastic bags away from babies and

children. Do not allow children to play with packa-

ging materials. Suffocation hazard!

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial use.
Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void. Prior to plug-
ging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the product label. Place
the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be tangled or wrapped around
the product during use. Do not use the device or connect and disconnect to the supply mains with the hands
and/or feet wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle. IMPORTANT.
When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the oven to allow for
adequate air circulation. DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating/
fire. Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire. This is an
AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause a fire hazard.
Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer. Always wear
protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer. The appliance must
be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air Fryer there may be a slight
odor, or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the manufacturing residues burning off.
Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with the heating
elements. Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and
contact an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device.
Only qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE THE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.
2. Remove any stickers or labels from the appliance.
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3. Clean the basket and fryer plate thoroughly with hot water, some dishwashing liquid, and a non-abrasive
sponge.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

5. Allow the internal compartment to ventilate by leaving the container aside for about 30 minutes.

Note: This is an oil-free fryer that works with hot air. Do not fill the basket with oil or frying fat directly.

Note: When using your Air Fryer for the first time, it may emit slight smoke or an odor. This is normal with
many heating appliances and does not affect the safety of your appliance.

INSTALLATION

1. Place the appliance on a stable, flat, and even surface. Note: Do not place the appliance on a non-heat-re-
sistant surface.

2. Place the frying plate in the basket. Note: Do not place anything on top of the appliance, as it will disrupt the
airflow and affect the hot air frying results.

INSTRUCTIONS FOR USE

1. Plug the mains power cord into an earthed wall socket.

2. Press the “Power on/Power Off" icon to turn the appliance on.

3. Select an icon from the home page based on your desired use: automatic recipes, automatic programmes,
manual cooking or favorite recipes list. You can also access to settings menu from here.

4. To start cooking, place the ingredients in the basket on top of the frying plate.

CAUTION: Do not touch the basket during or after use, as it gets very hot. Always hold it by the handle.

5. Slide the basket back into the air fryer, ensuring it is properly aligned with the guides.

Note: The appliance will automatically shut down after several minutes of inactivity. To turn it back on, press
the power on/power off icon again.

6. When the cooking time has finished, if the sound setting is enabled, you will hear the timer buzzer (5 beeps),
and it will also be displayed on the screen (in case the sound setting is disabled). Pull the basket out of the
appliance.

7. Check if the ingredients are fully cooked. If they are not ready yet, simply slide the basket back into the
appliance and adjust the time by adding a few more minutes.

8. To remove ingredients (e.q. fries), pull the basket out and place it on a heat-resistant surface and empty the
basket into a bowl or onto a plate.

CAUTION: Do not turn the basket upside down while the frying plate is still inside, as excess oil may spill onto
the food. Steam may also escape depending on the ingredients used.

9. The air fryer is immediately ready for another batch of food if needed.

10. You can manually turn off the appliance by pressing and holding the power on/power off icon on the
control panel for 3 seconds.

AUTOMATIC RECIPES
FIG.A

a. Automatic recipes

b. Automatic programs

¢. Manual cooking

d. Favorite recipes

e. Settings

f. Power on/off

g. Light on/off

h. App connection indicator

FIG.B

i. Recipe details

j. Add to favorite list

k. Return to home menu
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FIG.C
|. Step by step start recipe

FIG.D
m. Previous step
n. Next step

Access a range of pre-programmed recipes for easy cooking.

1. Press the automatic recipes icon on the control panel from the home page and choose one of the available
recipes, which are categorized by cooking purposes (Fig. A).

2. After making your selection, the control panel will display the available recipes (Fig. B)

3. Once you choose your preferred recipe, the control panel will show detailed information, including the
ingredients list and cooking steps. Press the cooking steps icon to view the step-by-step instructions. (Fig. C)
4. Follow the instructions to proceed with the recipe. The cooking process will begin automatically. You can
maodify the preset time and temperature settings at any point during the cooking process without interrupting
it. (Fig. D)

Note: The appliance also allows you to save your favorite recipes and access them by pressing the favorites
listicon.

AUTOMATIC PROGRAMMES

Quickly choose from preset cooking programs for convenience. Press the automatic programs icon on the
control panel from the home page and select one of the 10 preset programs available for various cooking
purposes (Fig. E):

st lon | Defaulctime | Defauttem- | Defautre | Defoultshake | Defouttdou
1 Defrost @ 5min 150°C No No Yes
2 Dehydrate 8h 60°C No No Yes
3 Pizza 10 min 200°C Yes No Yes
4 Cake 25min 160°C No No Yes
5 Seafood 15 min 190°C Yes Yes Yes
6 Chicken 20 min 200°C Yes Yes Yes
7 Steak 13 min 180°C Yes Yes Yes
8 Fries 20 min 200°C Yes Yes Yes
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9 Fish (7 15 min 190°C Yes Yes Yes

10 | Vegetables Oﬂ 17 min 160°C No No Yes
MANUAL COOKING
Fig.F
0. Pre-Heat
p. Start/pause
qg. Stop

r. Shake reminder

s. Single/double heating

t. Time adjustment

u. Temperature adjustment
v. Timer

Press the manual cooking icon on the control panel from the home page. The control page will appear, displa-
ying icons to set the time, temperature, and control cooking functions such as start, pause, stop, shaking, and
the selection for single or double heating. You can adjust them according to your preferences. (Fig. F)

* Use the circle or “+" and “-" icons to adjust cooking time (0 to 120 minutes).

+ Use the circle or “+" and “-" icons to adjust temperature (40°C to 200°C).

* Press the timer icon to schedule the cooking recipe to start at a preferred time.

* Press the start/pause icon to start or pause the cooking process.

* Press the stop icon to stop the cooking process. The process will take approximately 5 seconds to completely stop.
You can modify these settings at any time during the cooking process without interrupting it. Press the stop
icon to completely end the cooking process.

Important:

PRE-HEAT FUNCTION:

If starting with a cold air fryer, press the preheat function icon before pressing the start/pause icon for better
results. The screen will notify you when it's time to place the food in the basket. The cooking process will then
begin automatically.

SHAKE REMINDER FUNCTION:

Some ingredients require shaking halfway through the cooking process. When it's time to rotate the ingre-
dients, the shake reminder icon will light up on the screen ingredients for even cooking. To shake the ingre-
dients: pull the basket out by the handle, shake it gently and slide the basket back into the air fryer to resume
cooking.

SINGLE/DOUBLE HEATING FUNCTION:
Press this icon to select either single or double heating function.

LIGHT UP/DOWN
Press this icon to toggle the light inside the basket on or off.

FAVORITE LIST

Press the favorite recipes icon to save a recipe to your favorite list for quick and easy access in the future. This
allows you to conveniently find and select your preferred recipes without having to search through the full list
each time.
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SYSTEM SETTINGS
Fig. G
w. System settings:
Screen brightness
Sound
Language selection
Reset wi-fi settings
x. App download
y. Device information

Press the settings icon to adjust the appliance settings and customize your cooking experience:

1. System settings: Press to enter the settings page and adjust appliance configurations: screen brightness,
sound setting, language selection, and reset the wi-fi settings.

2. App download: to scan the QR code and download the app with all available recipes. It allows you to control
the air fryer by using your phone or tablet. Once you have set it, the app connection indicator will be enabled.
3. Device information: scan the QR code and visit the Ufesa website for appliance details.

COOKING TIPS

+ Most foods traditionally baked in an oven can also be air fried.

* For even cooking, use ingredients of similar size and thickness.

* Smaller pieces cook faster than larger ones.

+ To achieve the best results in the shortest time, cook in small batches and avoid stacking or layering food.

* Frozen appetizers air fry well - arrange them in a single layer for crispier results.

+ Add a small amount of oil to fresh potatoes before air frying for extra crispiness.

+ Avoid cooking extremely greasy ingredients, such as sausages, in the air fryer.

* Pre-made dough is ideal for quick and easy filled snacks, requiring a shorter cooking time than homemade
dough.

+ Use a baking tin or oven-safe dish inside the air fryer for baking cakes, quiches, or delicate foods.

+ In manual cooking mode, if starting with a cold air fryer, press the preheat function icon before pressing the
start/pause icon for better results.

MAINTENANCE AND CLEANING

* Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

+ Use a clean, dry cloth to wipe the inside. Avoid using a wet cloth to prevent water from getting inside the
appliance.

WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

* Gently wipe the exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.

* Thoroughly dry all parts before storing.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

* The basket is dishwasher safe.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

The appliance is not plugged in. Put the mains plug in an earthed wall socket.

The air fryer does not
work. Set the timer to the required preparation time

The timer is not set. to start the cooking process.
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The ingredients fried
with the air fryer are
not done.

The amount of ingredients in the basket is
too large.

Place smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

AdJUSt the temperature to the required
setting.

The preparation time is too short.

Set the timer to the required cooking time.

The ingredients are
fried unevenly in the
air fryer.

Certain types of ingredients need to be sha-
ken halfway through the cooking time.

Shake ingredients that are stacked or overlap-
ping (e.g., fries) halfway through the cooking
process.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used snacks intended for a traditional
deep fryer.

Use oven-friendly snacks or lightly brush them
with oil for a crispier result.

I cannot slide the bas-
ket into the appliance
properly.

There are too many ingredients in the basket.

Do not overfill the basket beyond the MAX
indication.

The frying plate is not placed correctly in the
basket.

Push the frying plate down into the basket
until it could not move further.

White smoke comes
out of the appliance.

You are cooking greasy ingredients.

Greasy ingredients release a large amount
of oil, which may produce white smoke. This
does not affect the appliance or the final
result.

The basket has grease residues from previous
use.

Clean the basket thoroughly after each use to
prevent grease buildup.

Fresh fries are fried
unevenly in the air
fryer.

The wrong type of potato was used.

Use firm, fresh potatoes that hold up well
during frylng

You did not rinse the potato sticks properly
before frying.

Rinse the potato sticks thoroughly to remove
excess starch.

Fresh fries are not
crispy when they come
out of the air fryer.

The crispiness of fries depends on oil and
water content.

D(lj'y the potato sticks thoroughly before
ding oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result.

Add a little more oil for a crispier result.

PRODUCT DISPOSAL
This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
ﬁ known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), establishing the legal framework appli-
cable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do
mmmm hotdispose of this product in the bin, instead take it to the electrical and electronic waste collection
center closest to your home.

DECLARATION OF CONFORMITY

B&B TRENDS SL. hereby declares that this air fryer, model Swan Elegance, complies with Directive
c 2014/53/EU on radio equipment. The full text of the EU declaration of conformity is available at the
following internet address: www.ufesa.es
Information related to power consumption in the off and standby modes, as well as in the network standby
mode of the appliance pursuant to EU Regulation 2023/826 can be found at the following link: https://ufesa.
es/pages/ecodesign-info
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FRANGAIS

NOUS AIMERIONS VOUS REMERCIER D'AVOIR CHOISI UFESA. NOUS ESPERONS QUE CE PRODUIT REPON-
DRA A VOS BESOINS ET AVOS GOUTS.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTION AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. CONSERVEZ-LES DANS
UN ENDROIT SUR POUR POUVOIR LES CONSULTER ULTERIEUREMENT.

DESCRIPTION

1. Panneau de commande a TFT
2. Sortie d'air

3. Plaque de friture

4. Panier

5. Poignée

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cable d'alimentation est endommagé, faites-le
remplacer par le fabricant, un technicien agréé ou
toute autre personne qualifiée, afin d'éviter tout
danger. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et par des personnes aux capaci-
tés physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou manquant d'experience et de connaissances, si
elles sont surveillées ou ont recu des instructions
concernant l'utilisation de l'appareil en toute sécu-
rité et si elles comprennent les risques encourus.
Il est interdit aux enfants de jouer avec cet appa-
reil. Le nettoyage et l'entretien par l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants, a moins
qu'ils ne soient agés de plus de 8 ans et qu'ils soient
sous la surveillance d’'un adulte. Veuillez conser-
ver lappareil électroménager et son cordon hors
de portée des enfants agés de moins de 8 ans. Les
appareils électroménagers ne sont pas destinés a
étre mis en route au moyen d'une minuterie externe
ou d'un systeme de commande a distance. Veuillez
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toujours débrancher l'appareil de la prise secteur
lorsque vous ne l'utilisez pas et avant le nettoyage.
Laissez-le refroidir avant de le mettre en place, de
le démonter ou de le nettoyer. Ne mettez l'appareil
ni sous l'eau, ni dans quelque autre liquide que ce
soit. Cet appareil est congu pour étre utilisé a une
altitude maximale de 2 000 m au-dessus du niveau
de la mer.
Cet appareil a été concu pour une utilisation do-
mestique. Il n'est pas destiné a étre utilisé dans les
situations suivantes :
* les cuisines du personnel dans les magasins, les
bureaux et autres environnements de travail.
* les fermes.
» par des clients dans des hétels, des motels et d'au-
tres environnements de type résidentiel.
* les chambres d’'hétes.
AVERTISSEMENT : risque de blessure en cas
& de mauvaise utilisation ! Les surfaces sont
susceptibles de chauffer pendant le fonction-
nement de l'appareil.
AVERTISSEMENT : Les sacs en plastique peuvent
étre dangereux. Pour éviter tout danger, gardez les
sacs en plastique hors de portée des bébés et des
enfants. Ne laissez pas les enfants jouer avec les
matériaux d'emballage. Risque d'étouffement !

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas pour un usage commercial
ou industriel. Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipulation du produit annulera la garantie.
Avant de brancher le produit, vérifiez que la tension de votre secteur est la méme que celle indiquée sur I'éti-
quette du produit. Veuillez placer lappareil sur une surface plate et de niveau. Le cable de raccordement au
secteur ne doit étre ni emmélé ni enroulé autour du produit pendant son utilisation. N'utilisez pas l'appareil,
ne le branchez pas et ne le débranchez pas de la prise électrique lorsque vous avez les mains et/ou les pieds
moulillés. Ne tirez pas sur le cordon de raccordement pour le débrancher ou pour [utiliser comme poignée.
IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimétres d'espace libre de tous
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les cotés du four pour permettre une circulation dair adéquate. NE PLACEZ PAS votre friteuse sous des armoi-
res, des stores ou des rideaux. Risque de surchauffe/d'incendie. Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec
un chiffon ou tout objet similaire, cela entrainerait une surchauffe. Risque d'incendie. Ceci est une FRITEUSE
AAIR. Elle nécessite trés peu d'huile pour la cuisson. Veillez & ne pas remplir le récipient d'huile ou de graisse,
car cela pourrait provoquer un incendie. N'utilisez pas d'autres accessoires que ceux recommandés par le fa-
bricant dans cette friteuse a air. Portez toujours des gants de protection isolants pour introduire ou retirer des
aliments dans la friteuse a air lorsquelle est chaude. Lappareil doit étre utilisé sur une surface plane, stable et
résistante a la chaleur. La premiére fois que vous utilisez votre friteuse, il se peut qu'une légére odeur ou une
petite quantité de fumée se dégage. Ceci est normal car il sagit simplement de la combustion des résidus de
fabrication. Placez toujours les aliments a frire dans le panier pour éviter qu'ils n'entrent en contact avec les
résistances. En cas de panne ou de dommage, débranchez immédiatement le produit du secteur et contactez
le service officiel dassistance technique. Afin déviter tout risque de danger, nouvrez pas lappareil. Seul le
personnel technique agréé du service dassistance officielle de la marque peut effectuer des réparations ou
des interventions sur lappareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité en cas de dommages causés a des personnes, des animaux ou
des objets en raison du non-respect de ces avertissements.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirer tous les matériaux demballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes de lappareil.

3. Nettoyez soigneusement le panier et la plaque de la friteuse avec de leau chaude, un peu de liquide vaisse-
lle et une éponge non abrasive.

4. Essuyez lintérieur et I'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

5. Laissez le compartiment interne saérer en laissant le récipient de c6té pendant environ 30 minutes.
Remarque : I sagit d'une friteuse sans huile qui fonctionne a lair chaud. Ne remplissez pas directement le
panier d'huile ou de graisse de friture.

Remarque : Lorsque vous utilisez votre friteuse a air pour la premiere fois, il se peut qu'il émette une légére
fumée ou une odeur. Ce phénomene est normal pour de nombreux appareils de chauffage et n'affecte pas la
sécurité de votre appareil.

INSTALLATION

1. Placez l'appareil sur une surface stable et plane. Remarque : Ne placez pas lappareil sur une surface non
résistante a la chaleur.

2. Placez la plaque de friture dans le panier. Remarque : Ne placez rien sur l'appareil, car cela perturberait la
circulation de lair et affecterait les résultats de la friture a l'air chaud.

CONSIGNES D’UTILISATION

1. Branchez le cordon dalimentation sur une prise murale reliée a la terre.

2. Appuyez sur l'icdne « Marche/Arrét » pour mettre lappareil en marche.

3. Sélectionnez une icbne sur la page d'accueil en fonction de [utilisation souhaitée : recettes automatiques,
programmes automatiques, cuisson manuelle ou liste de recettes favorites. Vous pouvez également accéder
au menu des paramétres a partir d'ici.

4. Pour commencer la cuisson, placez les ingrédients dans le panier au-dessus de la plaque de friture.
ATTENTION : Ne touchez pas le panier pendant ou apres son utilisation, car il devient tres chaud. Tenez-le
toujours par la poignée.

5. Replacez le panier dans la friteuse en veillant a ce qu'il soit correctement aligné sur les guides.

Remarque : Lappareil séteint automatiquement apres plusieurs minutes dinactivité. Pour le rallumer, appu-
yez a nouveau sur licéne marche/arrét.

6. Lorsque le temps de cuisson est terminé, si le réglage du son est activé, vous entendrez la sonnerie de la
minuterie (5 bips), qui saffichera également a I'écran (si le réglage du son est désactivé). Retirez le panier de
Iappareil.

7. Vérifiez que les ingrédients sont bien cuits. Si elles ne sont pas encore prétes, il suffit de replacer le panier
dans l'appareil et d'ajuster le temps en ajoutant quelques minutes.
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8. Pour retirer des ingrédients (par exemple des frites), retirez le panier et placez-le sur une surface résistante
a la chaleur, puis videz le panier dans un bol ou sur une assiette.

ATTENTION : Ne retournez pas le panier lorsque la plaque de friture est encore a l'intérieur, car I'excés d'huile
pourrait se répandre sur les aliments. De la vapeur peut également séchapper en fonction des ingrédients
utilisés.

9. La friteuse a air estimmédiatement préte a recevoir un autre lot daliments si nécessaire.

10. Vous pouvez éteindre manuellement l'appareil en appuyant sur licbne de mise en marche/arrét sur le
panneau de commande et en la maintenant enfoncée pendant 3 secondes.

RECETTES AUTOMATIQUES
FIG.A

a. Recettes automatiques

b. Programmes automatiques

¢. Cuisson manuelle

d. Recettes préférées

e. Parameétres

f. Marche/arrét

g. Lumiére allumée/éteinte

h. Indicateur de connexion a lapplication

FIG.B

i. Détails de la recette

j. Ajouter a la liste des favoris
k. Retour au menu d'accueil

FIG.C
|. Commencer la recette étape par étape

FIG.D
m. Etape précédente
n. Etape suivante

Accédez a une gamme de recettes préprogrammeées pour une cuisine facile.

1. Appuyez sur licone des recettes automatiques sur le panneau de commande a partir de la page d'accueil et
choisissez 'une des recettes disponibles, qui sont classées par objectifs de cuisson (Fig. A).

2. Aprés avoir effectué votre sélection, le panneau de commande affiche les recettes disponibles (Fig. B)

3. Une fois que vous avez choisi votre recette préférée, le panneau de commande affiche des informations dé-
taillées, notamment la liste des ingrédients et les étapes de cuisson. Appuyez sur licdne des étapes de cuisson
pour afficher les instructions étape par étape. (Fig. C)

4. Suivez les instructions pour réaliser la recette. Le processus de cuisson commence automatiquement. Vous
pouvez modifier les parameétres de temps et de température prédéfinis a tout moment de la cuisson, sans
linterrompre. (Fig. D)

Remarque : Lappareil vous permet également d'enregistrer vos recettes préférées et d'y accéder en appuyant
sur l'icone de la liste des favoris.

PROGRAMMES AUTOMATIQUES

Choisissez rapidement parmi les programmes de cuisson préréglés pour plus de commaodité. Appuyez sur
licdne des programmes automatiques sur le panneau de commande a partir de la page d'accueil et sélection-
nez I'un des 10 programmes préréglés disponibles pour différents types de cuisson (Fig. E) :
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PROGRAM- : < 5 Rappel d'agi- Double
MES PREEN- | Icone Dlér%e par Tempg['?ture Prechgyfffage tation par chauffage par
REGISTRES efaut par defaut par defaut défaut défaut
1 Décongeler @ 5min 150°C Non Non Oui
<
2 | Déshydrater 8h 60°C Non Non Oui
3 Pizza 10 min 200°C Oui Non Oui
4 Gateau 25min 160 °C Non Non Oui
Fruits de . o . ) .
5 mer 15 min 190°C Oui Oui Oui
6 Poulet 20 min 200°C Oui Oui Oui
7 Steak 13 min 180°C oui oui oui
8 Friture 20 min 200°C Oui Oui Oui
9 Poisson . 15min 190°C Oui Oui Oui
P
10 Légumes @ 17 min 160 °C Non Non Oui

CUISSON MANUELLE
FIG. F

0. Préchauffer

p. Marche/pause

qg. Arréter

r. Rappel de l'agitation

s. Résistance simple/double

t. Réglage du temps

u. Réglage du température

v. Minuterie

Appuyez sur licone de cuisson manuelle sur le panneau de commande a partir de la page d'accueil. La page
de contrble apparait, affichant des icones permettant de régler la durée, la température et de contrdler les
fonctions de cuisson telles que le démarrage, la pause, l'arrét, lagitation et la sélection de la résistance simple
ou double. Vous pouvez les ajuster en fonction de vos préférences. (Fig. F)

« Utilisez le cercle ou les icones « + » et « - » pour régler le temps de cuisson (0 a 120 minutes).

« Utilisez le cercle ou les icnes « + » et « - » pour régler la température (40°C a 200°C).
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* Appuyez sur licone de la minuterie pour programmer le démarrage de la recette de cuisson a 'heure sou-
haitée.

* Appuyez sur licdne marche/pause pour démarrer ou pauser le processus de cuisson.

* Appuyez sur licone d'arrét pour interrompre le processus de cuisson. Le processus prendra environ 5 secon-
des avant de sarréter complétement.

Vous pouvez modifier ces paramétres a tout moment de la cuisson sans linterrompre. Appuyez sur licéne
darrét pour interrompre le processus de cuisson.

Important:

FONCTION DE PRECHAUFFAGE :

Si vous commencez avec une friteuse a air froid, appuyez sur licdne de la fonction de préchauffage avant
dappuyer sur licone de marche/pause pour obtenir de meilleurs résultats. Lécran vous avertit lorsqu'il est
temps de placer les aliments dans le panier. Le processus de cuisson commence alors automatiquement.

FONCTION DE RAPPEL D'AGITATION :

Certains ingrédients doivent étre agitée a la moitié du processus de cuisson. Lorsque le moment est venu de
faire tourner les ingrédients, Iicone de rappel dagitation sallume sur Iécran. Pour secouer les ingrédients :
tirez le panier par la poignée, secouez-le doucement et glissez-le a nouveau dans la friteuse pour reprendre
la cuisson.

FONCTION DE RESISTANCE SIMPLE/DOUBLE :
Appuyez sur cette icone pour sélectionner la fonction de résistance simple ou double.

LUMIERE VERS LE HAUT/VERS LE BAS
Appuyez sur cette icone pour allumer ou éteindre la lumiére a lintérieur du panier.

LISTE DES FAVORIS

Appuyez sur licone des recettes favorites pour enregistrer une recette dans votre liste de favoris afin d'y accé-
der rapidement et facilement a l'avenir. Cela vous permet de trouver et de sélectionner facilement vos recettes
préférées sans avoir a parcourir la liste compléte a chaque fois.

PARAMETRES DU SYSTEME
FIG.G
w. Parameétres du systeme
Luminosité de [écran
Son
Sélection de la langue
Réinitialiser les paramétres wi-fi
x. Télécharger l'application
y. Informations sur l'appareil

Appuyez sur l'icdne des réglages pour ajuster les paramétres de lappareil et personnaliser votre expérience
de cuisson :

1. Parameétres du systéme Appuyez pour accéder a la page des réglages et ajuster les configurations de lappa-
reil : luminosité de Iécran, réglage du son, sélection de la langue et réinitialisation des parametres wi-fi.

2. Téléchargement de l'application : pour scanner le code QR et télécharger l'application avec toutes les recet-
tes disponibles. Il vous permet de controler la friteuse a air comprimé a l'aide de votre téléphone ou de votre
tablette. Une fois que vous l'avez réglé, l'indicateur de connexion a l'application est activé.

3. Informations sur l'appareil : scannez le code QR et visitez le site web de 'Ufesa pour obtenir des détails sur
lappareil.
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ASTUCES POUR LA CUISSON

* La plupart des aliments traditionnellement cuits au four peuvent également étre frits par air.
* Pour une cuisson homogene, utilisez des ingrédients de taille et dépaisseur similaires.

* Les petits morceaux cuisent plus vite que les gros.
* Pour obtenir les meilleurs résultats en un minimum de temps, cuisinez par petites quantités et évitez dem-
piler ou de superposer les aliments.
* Les amuse-gueule surgelés se frittent bien a lair libre - disposez-les en une seule couche pour un résultat

plus croustillant.

+ Ajoutez une petite quantité d’huile aux pommes de terre fraiches avant de les faire frire a lair libre pour
gu'elles soient plus croustillantes.
« Evitez de cuire des ingrédients trés gras, tels que des saucisses, dans la friteuse & air.
* La pate préfabriquée est idéale pour les en-cas fourrés rapides et faciles a préparer, car elle nécessite un
temps de cuisson plus court que la pate faite maison.
+ Utilisez un moule ou un plat allant au four a l'intérieur de la friteuse a air pour cuire des gateaux, des quiches
ou des aliments délicats.
+ En mode de cuisson manuelle, si vous commencez avec une friteuse a air froid, appuyez sur licéne de la fonc-
tion de préchauffage avant dappuyer sur licone de démarrage/pause pour obtenir de meilleurs résultats.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

+ Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la nettoyer.
+ Utilisez un chiffon propre et sec pour essuyer lintérieur. N'utilisez pas de chiffon mouillé pour éviter que de
I'eau ne pénétre a lintérieur de lappareil.
AVERTISSEMENT : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

* Essuyez délicatement I'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d'une serviette en papier.

* Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de l'eau ni dans aucun autre liquide.
+ Sécher soigneusement toutes les piéces avant de les ranger.
+ Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.

* Le panier peut étre lavé au lave-vaisselle.

RESOLUTION DES PROBLEMES

Probléme

Cause possible

Solution

La friteuse a air chaud
ne fonctionne pas

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche secteur dans une prise
murale reliée a la terre.

La minuterie n'est pas réglée.

Réglez la minuterie sur le temps de pré
ration requis pour lancer le processus de
cuisson.

Les ingrédients frits
avec la friteuse ne sont
pas cuits.

La quantité d'ingrédients dans le panier est
trop importante.

Mettez de plus petites quantités d'ingrédients
dans le panier. Les petits lots sont frits plus
uniformément.

La température réglée est trop basse.

Ajustez la température a la valeur souhaitée.

Le temps de cuisson est trop court.

Réglez la minuterie sur le temps de cuisson
souhaité.

Les ingrédients sont
frits de maniére inéga-
le dans la friteuse.

1l est nécessaire de secouer certains types
d'ingrédients au milieu du temps de cuisson.

Agitez les ingrédients qui sont empilés ou
qui se chevauchent (par exemple, les frites) a
mi-chemin du processus de cuisson.

Les snacks frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse a air chaud.

Vous avez utilisé des snacks destinés a une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des snacks qui vont au four ou
bgleeonnez les Iégérement d'huile pour un
résultat plus croustlllant
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Je ne parvient pas a
faire glisser correcte-
ment le panier dans
l'appareil.

Ily a trop d'ingrédients dans le panier.

Ne remplissez pas le panier au-dela de I'indi-
cation MAX.

La plague de friture n'est pas placée correcte-
ment dans le panier.

Pousser la plague de friture dans le panier
jusqu'a ce qu'elle ne puisse plus bouger.

De la fumée blanche
s'échappe de l'appareil.

Vous cuisinez des ingrédients gras.

Les ingrédients gras libérent une grande
quantité d'huile, ce qui peut produire de la
fumée blanche. Cela n'affecte pas I'appareil ni
le résultat final.

Le panier présente des résidus de graisse dus
a une utilisation antérieure.

Nettoyez soigneusement le panier apres
chaque utilisation pour éviter 'accumulation
de graisse.

Les frites fraiches

sont frites de maniere
inégale dans la friteuse
aair.

Le type de pomme de terre utilisé n'était pas
le bon.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
fermes qui tiennent bien a la friture.

Vous n'avez pas bien rincé les batonnets de
pommes de terre avant de les faire frire.

Rincez soigneusement les batonnets de pom-
mes de terre pour éliminer I'excés d'amidon.

Les frites fraiches ne
sont pas croustillantes
lorsqu'elles sortent de
la friteuse.

Le croustillant des frites dépend de la teneur
en huile et en eau.

Séchez soigneusement les batonnets de
pommes de terre avant d'ajouter I'huile.

Couper les batonnets de pommes de terre
plus petits pour un résultat plus croustillant.

A{'outez un peu plus d'huile pour un résultat
plus croustillant.

MISE AU REBUT DU PRODUIT

Ce produit est conforme a la directive européenne 2012/19/UE relative aux appareils électriques et
électroniques, dite DEEE (déchets d'équipements électriques et électroniques), établissant le cadre
juridique applicable dans I'Union européenne pour [élimination et la réutilisation des déchets
d'appareils électroniques et électriques. Ne jetez pas ce produit a la poubelle, veuillez le déposer au
centre de collecte de déchets électriques et électroniques le plus proche de votre domicile.

A DEPOSER
EN DECHETERIE

A DEPOSER
EN MAGASIN

Cet appareil et

ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

DECLARATION DE CONFORMITE

B&B TRENDS SL. déclare par la présente que cette friteuse a air, modéle Swan Elegance, est confor-
C € me a la directive 2014/53/UE relative aux équipements radio. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de 'UE est disponible a l'adresse internet suivante : www.ufesa.es
Les informations relatives & la consommation dénergie en mode ARRET et en mode veille, ainsi qu'en mode
veille en réseau de lappareil, conformément au reglement UE 2023/826, peuvent étre consultées sur le lien
suivant: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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CATALA

GRACIES PER ESCOLLIR UFESA.
ESPEREM QUE EL PRODUCTE SIGUI DEL VOSTRE GRAT.

ADVERTIMENT

LLEGIU ATENTAMENT LES INSTRUCCIONS D'US ABANS D'UTILITZAR EL PRODUCTE. CONSERVEU-LES EN UN
LLOC SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.

DESCRIPCIO

1. Tauler de control TFT
2. Sortida d'aire

3. Placa fregidora

4, Cistella

5.Nansa

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Si el cable d'alimentacio esta fet malbé, ha de ser
substituit [Jel fabricant, un agent del servei técnic
o personal amb una qualificacié equivalent per tal
d’evitar riscos. Aquest aparell poden utilitzar-lo nens
de mésde 8 anysipersonesamb capacitats fisiques,
sensorials o mentals reduides o amb manca d’expe-
riencia i coneixements, sempre i quan estiguin sota
supervisio o hagin rebut les instruccions relatives a
I's de l'aparell duna manera segura i entenguin els
perills que comporta utilitzar-lo. Els nens no han de
ju?ar amb l'aparell. Els nens no han de fer la neteja
| el manteniment de l'usuari, tret que siguin majors
de 8 anys i siguin supervisats. Mantingueu l'apare-
Il i el cable fora de l'abast dels nens menors de 8
anys. Els aparells no estan pensats perqué funcio-
nin mitjancant un cronometre extern o un sistema
de control remot independent. Desconnecteu l'apa-
rell quan no esteu utilitzant-lo i abans de netejar-lo.
Deixeu-lo refredar abans de fer-lo servir, treure’n les
peces i netejar-lo. No submergiu l'aparell en aigua
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ni en cap altre liquid. guest aparell esta pensat per

utilitzar-lo a una altitud maxima de 2000 m per so-

bre del nivell del mar.

Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic. No

esta pensat per ser utilitzat en aplicacions com:

« zones de cuina del personal en comercos, oficines

i altres entorns de treball.

* cases de pages;

* pels clients d'hotels, motels i altres entorns resi-

dencials.

* entorns de tipus allotjament i desdejuni.
ADVERTIMENT: LUs inadequat de laparell
podria provocar una lesio! Les superficies po-
den escalfar-se durant I'Us.

ADVERTIMENT: Les bosses de plastic poden ser pe-

rilloses. Per evitar perills, mantingueu les bosses de

plastic allunyades dels nadons i els nens. No per-
meteu que els nens juguin amb els materials d'em-
balatge. Perill d'asfixial!

ADVERTIMENTS IMPORTANTS

Aquest aparell esta dissenyat per a Us domestic, i en cap cas no s'ha dutilitzar amb finalitats comercials o
industrials. L'Us incorrecte o manipulacié indeguda de l'aparell deixara la garantia sense efecte. Abans d'en-
dollar el producte, comproveu que la tensié de la vostra xarxa eléctrica sigui la mateixa que la que s'indica a
letiqueta del producte. Col-loqueu l'aparell sobre una superficie plana i uniforme. El cable de connexié a la xar-
xa electrica no ha deestar enrotllat ni entortolligat al voltant del producte durant I's. No utilitzeu el dispositiu
ni el connecteu o desconnecteu de la xarxa eléctrica amb les mans i/o els peus molls. No estireu el cable de
connexiod a la xarxa electrica per desendollar-lo nilempreu com a nansa. IMPORTANT: Quan feu servir aquesta
fregidora diaire, col-loqueu-la de manera que hi hagi almenys deu centimetres d'espai lliure a tots els costats
del forn per tal de permetre una circulacié daire adequada. NO col-loqueu la fregidora daire sota armaris,
estanteries, persianes o cortines. Risc de sobreescalfament/incendi. No tapeu cap part de la fregidora amb
un drap o similar, ja que en provocaria el sobreescalfament. Risc dincendi. Aquest aparell és una FREGIDORA
D'AIRE. Requereix molt poc oli per cuinar. No ompliu el recipient d'oli ni greix, ja que aixo pot provocar un in-
cendi. No utilitzeu amb aquesta fregidora d'aire cap altre accessori que no siguin els recomanats pel fabricant.
Porteu sempre guants de forn protectors amb aillament quan introduiu o enretireu articles de la fregidora
daire calent. Laparell sha dutilitzar sobre una superficie plana i estable resistent a la calor. La primera vegada
que utilitzeu la fregidora daire pot produir-se una lleugera olor o una petita quantitat de fum. Aixo és normal,
ja que es cremaran els residus de fabricacié. Col-loqueu sempre els ingredients a fregir a la cistella per evitar
que entrin en contacte amb les resisténcies. En cas d'avaria o desperfecte, desendolleu el producte de la xarxa
electricaimmediatament i poseu-vos en contacte amb un servei técnic oficial. Per tal devitar qualsevol risc, no
desmunteu l'aparell. Només el personal técnic qualificat del servei técnic autoritzat de la marca pot realitzar
reparacions o intervencions sobre Iaparell.
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B&B TRENDS S.L. seximeix de tota responsabilitat pels danys que es puguin produir a persones, animals o
objectes per lincompliment d'aquests advertiments.

ABANS DEL PRIMER US

1. Traieu tots els materials dembalatge.

2. Traieu tots els adhesius i les etiquetes de l'aparell.

3. Netegeu bé la cistella i la placa de la fregidora amb aigua calenta, una mica de liquid per rentar plats i una
esponja no abrasiva.

4. Netegeu linterior i lexterior de l'aparell amb un drap humit.

5. Deixeu ventilar el compartiment intern deixant el recipient de banda durant uns 30 minuts.

Nota: Aquest aparell és una fregidora sense oli que funciona amb aire calent. No ompliu la cistella amb oli ni
greixos de fregir directament.

Nota: Quan utilitzeu la fregidora daire per primera vegada, pot emetre un lleuger fum o una olor. Aixo és
normal en molts aparells d'escalfament, i no afecta la seguretat del vostre aparell.

INSTAL-LACIO

1. Colloqueu l'aparell sobre una superficie estable, horitzontal i plana. Nota: No col-loqueu l'aparell sobre una
superficie que no sigui resistent a la calor.

2. Colloqueu la placa de fregir a la cistella. Nota: No col-loqueu res a sobre de laparell, el flux d'aire s'interromp
i afecta el resultat del fregit amb aire calent.

INSTRUCCIONS D'US

1. Endolleu el cable d'alimentacié a una presa de corrent amb terra.

2. Premeu la icona “Encesa/Apagada” per encendre laparell.

3. Seleccioneu una icona de la pagina dinici en funcié de I'is desitjat: receptes automatiques, programes
automatics, coccié manual o llista de receptes preferides. També podeu accedir al menu de configuracié des
daqui.

4. Per comencar a cuinar, colloqueu els ingredients a la cistella a sobre de la placa de fregir.

PRECAUCIO: No toqueu la cistella durant o després de Is, ja que fa molta calor. Subjecteu-lo sempre per la
nansa.

5. Torneu a lliscar la cistella a la fregidora, assegurant-vos que estigui correctament alineada amb les guies.
Nota: Laparell sapagara automaticament després de diversos minuts d'inactivitat. Per tornar-lo a encendre,
torneu a prémer la icona d'encesa/apagada.

6. Quan s'hagi acabat el temps de cocci, si la configuracié de so esta activada, sentireu el timbre del temporit-
zador (5 xiulets) i també es mostrara a la pantalla (en cas que la configuracié de so estigui desactivada). Traieu
la cistella de l'aparell.

7. Comproveus si els ingredients estan completament cuits. Si encara no estan a punt, només cal que torneu a
lliscar la cistella a 'aparell i ajusteu el temps afegint uns minuts més.

8. Per treure ingredients (per exemple, patates fregides), traieu la cistella i colloqueu-la sobre una superficie
resistent a la calor i buidem la cistella en un bol o en un plat.

PRECAUCIO: No gireu la cistella cap per avall mentre la placa de fregir encara estigui dins, ja que l'excés doli es
pot vessar sobre els aliments. El vapor també pot escapar depenent dels ingredients utilitzats.

9. La fregidora daire esta immediatament preparada per a un altre lot d'aliments si cal.

10. Podeu apagar manualment l'aparell mantenint premuda la icona d'encesa/apagada del tauler de control
durant 3 segons.

RECEPTES AUTOMATIQUES
FIG.A

a. Receptes automatiques

b. Programes automatics

¢. Coccié manual

d. Receptes preferides

e. Configuracié

f. Encés/apagat
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g. Llum encés/apagat
h. Indicador de connexié de l'aplicacié

FIG.B

i. Detalls de la recepta

j. Afegir a la llista de preferits
k. Tornar al menu d'inici

FIG.C
|. Comengar recepta pas a pas

FIG.D
m. Pas anterior
n. Pas seguient

Accedeix a una série de receptes preprogramades per cuinar facilment.

1. Premeu la icona de receptes automatiques al tauler de control des de la pagina d'inici i trieu una de les
receptes disponibles, que es classifiquen per finalitats de cuina (Fig. A).

2. Després de fer la vostra selecci6, el tauler de control mostrara les receptes disponibles (Fig. B)

3. Un cop trieu la recepta preferida, el tauler de control mostrara informacié detallada, inclosa la llista d'ingre-
dients i els passos de coccié. Premeu la icona dels passos de coccié per veure les instruccions pas a pas. (Fig. C)
4. Sequiu les instruccions per continuar amb la recepta. El procés de coccié comengara automaticament. Po-
deu maodificar la configuracié de temps i temperatura preestablerta en qualsevol moment durant el procés
de cocci6 sense interrompre-la. (Fig. D)

Nota: Laparell també us permet desar les vostres receptes preferides i accedir-hi prement la icona de la llista
de favorits.

PROGRAMES AUTOMATICS

Trieu rapidament entre els programes de cuina preestablerts per comoditat. Premeu la icona de programes
automatics al tauler de control des de la pagina d'inici i seleccioneu un dels 10 programes preestablerts dispo-
nibles per a diversos proposits de cocci6 (Fig. E):

POSANR | ona | Tempsper | Temperara | Freescafy | Rocordstori | Resbenda
blert per defecte defecte per defecte defecte
1 | Descongelar @ 5min 150°C No No Si
2 | Deshidratar 8h 60°C No No Si
3 Pizza 10 min 200°C Si No Si
4 Pastissos 25min 160°C No No Si
5 Marisc 15 min 190°C Si Si Si
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6 Pollastre O% 20 min 200°C Si Si Si
7 Bistec 13 min 180°C i si si
8 fﬁg;?(tjiss 20 min 200°C s s s
9 Peix 5 15 min 190°C Si s Si
10 Verdures Oﬂ 17 min 160°C No No Si

COCCIO MANUAL
FIG. F

0. Preescalfar

p. Inici/pausa

qg. Parar

r. Recordatori d'agitar

s. Resisténcia individual/doble

t. Ajust horari

u. Ajust de temperatura

v. Temporitzador

Premeu la icona de coccié manual al tauler de control des de la pagina d'inici. Apareixera la pagina de control,
que mostra icones per configurar 'hora, la temperatura i controlar les funcions de coccié, com ara iniciar,
aturar, sacsejar i la de resisténcia simple o doble. Podeu ajustar-los segons les vostres preferencies. (Fig. F)

« Utilitzeu el cercle o les icones “+" i “-" per ajustar el temps de cocci6 (de 0 a 120 minuts).

« Utilitzeu el cercle o les icones “+" i “-" per ajustar la temperatura (40°C a 200°C).

* Premeu la icona del temporitzador per programar la recepta de cuina perqué comenci a I'hora preferida.

* Premeu la icona d'inici/pausa per iniciar o posar en pausa el procés de coccié.

* Premeu la icona d'aturada per aturar el procés de coccié. El procés trigara aproximadament 5 segons a
aturar-se completament.

Podeu modificar aquests parametres en qualsevol moment durant el procés de coccié sense interromprell.
Premeu la icona d'aturada per finalitzar completament el procés de coccid.

Important:

FUNCIO DE PREESCALFAMENT:

Si comenceu amb una fregidora d'aire fred, premeu la icona de la funcié de preescalfament abans de prémer
la icona dinici/pausa per obtenir millors resultats. La pantalla us avisara quan sigui el moment de col-locar el
menjar a la cistella. El procés de coccié comencara automaticament.

FUNCIO DE RECORDATORI D'AGITACIO:

Alguns ingredients requereixen sacsejar a la meitat del procés de coccid. Quan arribi el moment de girar els
ingredients, la icona de recordatori de sacsejada s'il-luminara a la pantalla ingredients per cuinar uniforme-
ment. Per agitar els ingredients: traieu la cistella per la nansa, agiteu-la suaument i torneu a lliscar la cistella a
la fregidora per reprendre la coccié.
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FUNCIO DE RESISTENCIA SIMPLE/DOBLE:
Premeu aquesta icona per seleccionar la funcié de resistencia simple o doble.

LLUM ENCES/APAGAT
Premeu aquesta icona per activar o apagar la llum dins de la cistella.

LLISTA DE FAVORITS

Premeu la icona de receptes preferides per desar una recepta a la vostra llista de preferits per accedir-hi de
manera rapida i senzilla en el futur. Aixo us permet trobar i seleccionar comodament les vostres receptes pre-
ferides sense haver de cercar cada vegada a la llista completa.

CONFIGURACIO DEL SISTEMA
FIG.G
w. Configuracié del sistema:
Brillantor de la pantalla
So
Seleccié d'idiomes
Restablir la configuracié de Wi-Fi
x. Descarregar laplicacié
y. Informacié del dispositiu

Premeu la icona de configuracio per ajustar la configuracié de laparell i personalitzar la vostra experiéncia de cuina:
1. Configuracié del sistema: Premeu per entrar a la pagina de configuracié i ajustar la configuracié de laparell:
brillantor de la pantalla, configuracié del so, seleccié didioma i restablir la configuracié de Wi-Fi.

2. Descarregar laplicacio: per escanejar el codi QR i descarregar Iaplicacié amb totes les receptes disponibles.
Us permet controlar la fregidora d'aire mitjancant el teléfon o la tauleta. Un cop I'hagiu configurat, sactivara
lindicador de connexié de l'aplicacio.

3. Informacié del dispositiu: escaneja el codi QR visita el lloc web d'Ufesa per obtenir informacié sobre laparell.

CONSELLS DE CUINA

* La majoria dels aliments tradicionalment cuinats al forn també es poden fregir a laire.

* Per cuinar uniformement, utilitzeu ingredients de mida i gruix similars.

* Les peces més petites es cuinen més rapidament que les més grans.

* Per aconseguir els millors resultats en el menor temps possible, cuineu en lots petits i eviteu apilar o posar
capes daliments.

« Els aperitius congelats es fregeixen bé: organitzeu-los en una sola capa per obtenir resultats més cruixents.

+ Afegiu una petita quantitat d'oli a les patates fresques abans de fregir a l'aire per obtenir més cruixent.

« Eviteu cuinar ingredients extremadament greixosos, com ara salsitxes, a la fregidora.

+ La massa prefabricada és ideal per a aperitius farcits rapids i facils, que requereixen un temps de coccié més
curt que la massa casolana.

« Utilitzeu una llauna o un plat apte per al forn dins de la fregidora per coure pastissos, quiches o aliments
delicats.

* En mode de coccié manual, sicomenceu amb una fregidora d'aire fred, premeu la icona de la funcié de pre-
escalfament abans de prémer la icona d'inici/pausa per obtenir millors resultats.

MANTENIMENT I NETEJA

+ Assegureu-vos-en que la fregidora daire estigui desendollada i freda abans de netejar-la.

« Utilitzeu un drap net i sec per netejar I'interior. No utilitzeu un drap moll, ja que podria entrar aigua a l'interior
de laparell.

ADVERTIMENT: No utilitzeu fregalls ni agents de neteja abrasius.

* Netegeu-ne suaument l'exterior amb un drap humit o una tovallola de paper.
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* No submergiu mai la fregidora daire ni el seu endoll en aigua ni cap altre liquid.
« Eixugueu-ne bé totes les peces abans de desar-la.
* Deseu la fregidora d'aire a un lloc fresc i sec.

+ La cistella és apta per al rentavaixelles.

RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possibles causes

Solucié

La fregidora d'aire no
funciona

L'aparell no esta endollat.

Colloqueu I'endoll a una presa de corrent
amb presa de terra.

El temporitzador no esta configurat.

Configureu el temporitzador al temps de
preparacié necessari per iniciar el procés de
coccio.

Els ingredients fregits
amb [a fregidora no
estan llestos.

La quantitat d'ingredients a la cistella és
massa gran.

Poseu lots més petits d'ingredients a la
cistella. Quan hi ha menor quantitat, els ingre-
dients es fregeixen més uniformement.

La temperatura establerta és massa baixa.

Ajusteu la temperatura a la configuracié
requerida.

El temps de coccié és massa curt.

Configureu el temporitzador al temps de
€oCcio requerit.

Els ingredients es
fregeixen de manera
desigual a la fregidora
daire.

Cal remenar determinades menes d'ingre-
dients a la meitat del temps de cocci6.

Agiteu els ingredients que s'apilen o se
superposen (per exemple, patates fregides) a
la meitat del procés de coccié.

Els aperitius fregits no
sén cruixents quan
surten de la fregidora.

Heu utilitzat aperitius destinats a una fregido-
ra tradicional.

Utilitzeu aperitius aptes per al forn o raspa-
lleu-los lleugerament amb oli per obtenir un
resultat més cruixent.

No puc lliscar la cistella
al'aparell correcta-
ment.

Hi ha massa ingredients a la cistella.

No ompliu massa la cistella més enlla de la
indicacié MAX.

La placa de fregir no es colloca correctament
alacistella.

Empenyeu la placa de fregir cap avall a la
cistella fins que no es pugui moure més.

Surt fum blanc de
laparell.

Estas cuinant ingredients greixosos.

Els ingredients greixosos alliberen una gran
quantitat d'oli, que pot produir fum blanc. Aixd
no afecta l'aparell ni el resultat final.

La cistella té residus de greix d'Us anterior.

Netegeu bé la cistella després de cada Us per
evitar 'acumulacié de greix.

Les patates fregides es
fregeixen de manera
desigual a la fregidora
daire.

Es va utilitzar el tipus de patata equivocat.

Utilitzeu patates fermes i fresques que aguan-
tin bé durant la fregida.

No heu esbandit bé els pals de patata abans
de fregir-los.

Esbandiu bé els pals de patata per eliminar
l'excés de midé.

Les patates fregides
fresques no estan
cruixents quan surten
de la fregidora d'aire.

El cruixent de les patates fregides depen del
contingut d'oli i aigua.

Assecar bé els pals de patata abans d'afegir
oli.

Talleu les patates fregides més petites per
obtenir un resultat més cruixent.

Afegiu una mica més d'oli per obtenir un
resultat més cruixent.
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ELIMINACIO DEL PRODUCTE

Aquest producte compleix amb la Directiva Europea 2012/19/UE sobre aparells eléctrics i electronics,
ﬁ coneguts com a RAEE (Residus d'aparells eléctrics i electronics), que estableix el marc legal aplicable
a la Unié Europea pel que fa a l'eliminacié i el reciclatge d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu
mmmm 2quest producte a les escombraries. Lliureu-lo al centre de recollida de residus eléctrics i electronics
meés proper al vostre domicili.

DECLARACIO DE CONFORMITAT

B&B TRENDS SL. declara que aquesta fregidora d'aire, model Swan Elegance, compleix amb la Direc-
C € tiva 2014/53/UE sobre equips de radio. El text complet de la declaracié de conformitat UE esta dispo-
nible a la seglient adreca dInternet: www.ufesa.es

La informacié sobre el consum d'energia en els modes APAGAT i en espera, aixi com en el mode d'espera en

xarxa de l'aparell dacord amb el Reglament UE 2023/826 es pot trobar al seglient enllag: https://ufesa.es/
pages/ecodesign-info
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ITALIANO

GRAZIE PER AVER SCELTO UFESA.
CI AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO VI SODDISFI E SIA DI VOSTRO GRADIMENTO.

AVVERTENZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER LUSO PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO. CONSERVARLE IN
LUOGO SICURO PER FUTURA CONSULTAZIONE.

DESCRIZIONE

1. Pannello di controllo a TFT
2. Uscita dell'aria

3. Piastra per friggitrice

4. Cestello

5. Impugnatura

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, dovra
essere sostituito dal produttore, da un tecnico del
servizio di assistenza o da personale qualificato per
evitare rischi di qualsiasi tipo. E consentito l'utiliz-
zo del presente apparecchio da parte di bambini a
partire da 8 anni e di persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o con scarse esperienza
e conoscenza, a condizione che siano loro fornite
adeguata supervisione eistruzioniriguardo l'utilizzo
sicuro del dispositivo e che ne abbiano compreso i
pericoli connessi. E vietato l'utilizzo dell'apparecchio
da parte dei bambini. La pulizia e la manutenzione
non devono essere effettuate da bambini al di sotto
di 8 anni e senza la supervisione di un adulto. Tene-
re I’aBparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni. Lapparecchio non
é concepito per funzionare con timer esterni o con
sistema di comando a distanza. Scollegare l'appa-
recchio quando non e in uso e prima di pulirlo. Las-
ciarlo raffreddare prima di inserire o rimuovere le
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parti e prima di procedere alla pulizia. Non immer-

gere l'apparecchio in acqua o altri liquidi. Lapparec-

chio puo essere utilizzato a un‘altitudine massima

di 2000 m sopra il livello del mare.

Lapparecchio e progettato per luso in ambiente

dorr|1estico. Non é concepito per l'uso in situazioni

uali:

9aree cucina per il personale di negozi, uffici e altri

ambienti di lavoro.

* agriturismi;

 da clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo

residenziale.

« ambienti di tipo bed and breakfast.
AVVERTENZA: l'uso non corretto potrebbe
causare incidenti! Le superfici possono diven-
tare molto calde durante l'uso.

AVVERTENZA: I sacchetti di plastica possono essere

pericolosi. Per evitare pericoli, tenere i sacchetti di

plastica lontano dalla portata di neonati e bambini.

Noncfermettere ai bambini di giocare con i mate-

riali di imballaggio. Pericolo di soffocamento!

AVVERTENZE IMPORTANTI

Il presente apparecchio & indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere utilizzato in nessun
caso per usi commerciali o industriali. Qualsiasi utilizzo non corretto o improprio del prodotto rendera nulla la
garanzia. Prima di collegare il prodotto, verificare che la tensione di rete sia uguale a quella indicata sulletiche-
tta del prodotto. Posizionare lapparecchio su una superficie piana e uniforme. Durante l'uso il cavo di alimen-
tazione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno al prodotto. Non utilizzare il dispositivo, né collegare
o scollegare dallalimentazione elettrica con mani e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare o trasportare il prodotto. IMPORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere
uno spazio libero di almeno 10 centimetri su tutti i lati del dispositivo, per garantire un'adeguata circolazio-
ne dellaria. NON collocare la friggitrice ad aria sotto armadi, tende o tendaggi. Rischio di surriscaldamento/
incendio. Non coprire alcuna parte della friggitrice con un panno o simili, per evitare di causare surriscalda-
mento. Rischio di incendio. Il presente apparecchio € una friggitrice ad aria. Richiede una minima quantita di
olio per cuocere. Non riempire il cestello con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di incendio.
Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa friggitrice ad aria. Indossare
sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseriscono o rimuovono elementi dalla friggitrice ad
aria. Lapparecchio deve essere utilizzato su una superficie piana, stabile e resistente al calore. La prima volta
che si utilizza la friggitrice ad aria, potrebbe rilasciare un leggero odore o una piccola quantita di fumo. Tutto
Cio & normale: si tratta semplicemente dei residui di produzione che vengono bruciati. Posizionare sempre gli
ingredienti da friggere nel cestello, per evitare che vengano a contatto con le resistenze. Scollegare immedia-
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tamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di guasti o danni e contattare il servizio di assistenza tecnica.
Per evitare qualsiasi pericolo, non aprire lapparecchio. Solo il personale tecnico qualificato del servizio di as-
sistenza autorizzato dal produttore pud eseguire interventi di riparazione o di altro genere sullapparecchio.
B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per eventuali danni a persone, animali o cose a seguito del man-
cato rispetto delle presenti avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO USO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Rimuovere eventuali adesivi o etichette dallapparecchio.

3. Pulire accuratamente il cestello e la piastra della friggitrice con acqua calda, un po’ di detersivo per piatti e
una spugna non abrasiva.

4. Pulire linterno e l'esterno dellapparecchio con un panno umido.

5. Lasciare ventilare il vano interno lasciando il contenitore da parte per circa 30 minuti.

Nota: Il presente prodotto € una friggitrice senza olio che funziona ad aria calda. Non riempire direttamente
il cestello con olio o grasso per friggere.

Nota: Quando si utilizza la friggitrice ad aria per la prima volta, & possibile che emetta un leggero fumo o
un odore. Questo fenomeno € normale in molti apparecchi di riscaldamento e non influisce sulla sicurezza
dellapparecchio.

INSTALLAZIONE

1. Posizionare lapparecchio su una superficie stabile, orizzontale e uniforme. Nota: Non collocare lapparec-
chio su superfici non resistenti al calore.

2. Collocare il piatto di frittura nel cestello. Nota: Non appoggiare nulla sopra lapparecchio: cio interrompe il
flusso d'aria incidendo sul risultato della frittura ad aria calda.

ISTRUZIONI PER L'USO

1. Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente con messa a terra.

2. Premere l'icona “Accensione/Spegnimento” per accendere lapparecchio.

3. Selezionare un'icona dalla pagina iniziale in base allutilizzo desiderato: ricette automatiche, programmi au-
tomatici, cottura manuale o elenco delle ricette preferite. Da qui si pud anche accedere al menu delle impos-
tazioni.

4. Per iniziare la cottura, posizionare gli ingredienti nel cestello sopra la piastra di cottura.

ATTENZIONE: Non toccare il cestello durante e a volte dopo [utilizzo, poiché pud essere molto caldo. Tenere
la vaschetta solo per il manico.

5. Far scorrere nuovamente il cestello nella friggitrice ad aria, assicurandosi che sia correttamente allineato
alle guide.

Nota: Lapparecchio si spegne automaticamente dopo alcuni minuti di inattivita. Per riaccenderlo, premere
nuovamente l'icona di accensione/spegnimento.

6. Al termine del tempo di cottura, se limpostazione del suono & attivata, si sentira il cicalino del timer (5 bip) e
verra visualizzato anche sullo schermo (se limpostazione del suono é disattivata). Estrarre il cestello dallappa-
recchio.

7. Controllare se gli ingredienti sono completamente cotti. Se non sono ancora pronte, basta reinserire il ces-
tello nellapparecchio e regolare il tempo aggiungendo qualche altro minuto.

8. Per rimuovere gli ingredienti (ad esempio le patatine), estrarre il cestello e posizionarlo su una superficie
resistente al calore e svuotare il cestello in una ciotola o in un piatto.

ATTENZIONE: Non capovolgere il cestello quando il piatto di frittura & ancora all'interno, perché I'olio in ecces-
so potrebbe riversarsi sul cibo. Anche il vapore pu6 fuoriuscire a seconda degli ingredienti utilizzati.

9. La friggitrice ad aria & subito pronta per un altro lotto di cibo, se necessario.

10. E possibile spegnere manualmente Iapparecchio tenendo premuta per 3 secondi l'icona di accensione/
spegnimento sul pannello di controllo.
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RICETTE AUTOMATICHE
FIG.A

a. Ricette automatiche

b. Programmi automatici

¢. Cottura manuale

d. Ricette preferite

e. Impostazioni

f. Accensione/spegnimento

g. Luce accesa/spenta

h. Indicatore di connessione dellapp

FIG.B

i. Dettagli della ricetta

j- Aggiungi alla lista dei preferiti
k. Torna al menu iniziale

FIG.C
I. Awiare la ricetta passo per passo

FIG.D
m. Passo precedente
n. Passo successivo

Accesso a una serie di ricette pre-programmate per cucinare con facilita.

1. Dalla pagina iniziale, premere l'icona delle ricette automatiche sul pannello di controllo e scegliere una delle
ricette disponibili, classificate per scopo di cottura (Fig. A).

2. Dopo aver effettuato la selezione, il pannello di controllo visualizzera le ricette disponibili (Fig. B)

3. Una volta scelta la ricetta preferita, il pannello di controllo mostrera informazioni dettagliate, tra cui l'elenco
degli ingredienti e le fasi di cottura. Premere l'icona delle fasi di cottura per visualizzare le istruzioni passo-pas-
so. (Fig. €)

4. Sequire le istruzioni per procedere con la ricetta. Il processo di cottura si avvia automaticamente. E possibile
maodificare le impostazioni di tempo e temperatura preimpostate in qualsiasi momento del processo di cottu-
ra, senza interromperlo. (Fig. D)

Nota: Lapparecchio consente inoltre di salvare le ricette preferite e di accedervi premendo l'icona dell'elenco
dei preferiti.

PROGRAMMI AUTOMATICI

Scegliete rapidamente tra i programmi di cottura preimpostati per una maggiore comodita. Premere licona
dei programmi automatici sul pannello di controllo dalla pagina iniziale e selezionare uno dei 10 programmi
preimpostati disponibili per vari scopi di cottura (Fig. E):

Program- . Pre-riscal- Promemoria Doppio
ma preim- Icona | Tem igi%;ede Temgg;?;it:;a damento scuotimento resistenza
postato P predefinito predefinito predefinita
Scongela- Y ; N
1 o0 35 5 min 150°C No No Si
Disidrata- 2 N
2 sicrat 8h 60°C No No Si
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3 Pizza 10 min 200°C Si No Si
4 Torta 25 min 160°C No No Si
5 | Fruid 15 min 190°C Si Si Si
6 Pollo 20 min 200°C Si Si Si
7 | Bistecca 13 min 180°C Si si Si
8 Frittura 20 min 200°C Si Si Si
9 Pesce "ﬂ 15 min 190°C Si Si Si
10 Verdure @ﬂ 17 min 160°C No No Si

COTTURA MANUALE
Fig. F

0. Preriscaldamento

p. Awio/Pausa

qg. Stop

r. Promemoria scuotimento

s. Resistenza singolo/doppio

t. Regolazione del tempo

u. Regolazione della temperatura

v. Timer

Premere l'icona della cottura manuale sul pannello di controllo dalla pagina iniziale. Viene visualizzata la pa-
gina di controllo, con le icone per impostare l'ora, la temperatura e le funzioni di controllo della cottura, come
awio, pausa, arresto, scuotimento e selezione di resistenza singola o doppia. E possibile regolarli in base alle
proprie preferenze. (Fig. F)

+ Utilizzare il cerchio o le icone “+" e “-" per regolare il tempo di cottura (da 0 a 120 minuti).

« Utilizzare il cerchio o le icone “+" e “-" per regolare la temperatura (da 40°C a 200°C).

* Premere licona del timer per programmare l'awio della ricetta di cottura allora preferita.

* Premere licona di awio/pausa per awiare o mettere in pausa il processo di cottura.

* Premere licona di arresto per interrompere il processo di cottura. Il processo richiedera circa 5 secondi per
arrestarsi completamente.

E possibile modificare queste impostazioni in qualsiasi momento durante il processo di cottura, senza inte-
rromperlo. Premere licona di arresto per terminare completamente il processo di cottura.

Importante:

FUNZIONE DI PRERISCALDAMENTO:
Se si inizia con una friggitrice ad aria fredda, premere licona della funzione di preriscaldamento prima di
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premere licona di avwio/pausa per ottenere risultati migliori. Lo schermo vi awisera quando € il momento di
mettere il cibo nel cestino. Il processo di cottura si avvia automaticamente.

FUNZIONE DI PROMEMORIA SCUOTIMENTO:

Alcuni ingredienti devono essere scossi a meta cottura. Quando & il momento di ruotare gli ingredienti, sullo
schermo si accende l'icona del promemoria di agitazione degli ingredienti per una cottura uniforme. Per scuo-
tere gli ingredienti: estrarre il cestello dalla maniglia, scuoterlo delicatamente e farlo scivolare di nuovo nella
friggitrice ad aria per riprendere la cottura.

FUNZIONE DI RESISTENZA SINGOLA/DOPPIA:
Premere questa icona per selezionare la funzione di resistenza singola o doppia.

LUCE SU/GIU
Premere questa icona per accendere o spegnere la luce allinterno del cestino.

LELENCO DEI PREFERITI

Premere licona delle ricette preferite per salvare una ricetta nell'elenco dei preferiti, in modo da potervi acce-
dere rapidamente e facilmente in futuro. In questo modo € possibile trovare e selezionare comodamente le
ricette preferite senza dover cercare ogni volta nellelenco completo.

IMPOSTAZIONI DEL SISTEMA
FIG.G
w. Impostazioni del sistema:
Luminosita dello schermo
Suono
Selezione della lingua
Ripristino delle impostazioni wi-fi
x. Scaricare lapp
y. Informazioni sul dispositivo

Premere licona delle impostazioni per regolare le impostazioni dellapparecchio e personalizzare l'esperienza
di cottura:

1. Impostazioni del sistema: Premere per accedere alla pagina delle impostazioni e regolare le configurazioni
dell'apparecchio: luminosita dello schermo, impostazione del suono, selezione della lingua e ripristino delle
impostazioni wi-fi.

2. Download dell'app: per scansionare il codice QR e scaricare l'app con tutte le ricette disponibili. Consente di
controllare la friggitrice ad aria utilizzando il telefono o il tablet. Una volta impostato, l'indicatore di connessio-
ne dellapp sara abilitato.

3. Informazioni sullapparecchio: scansionare il codice QR e visitare il sito web di Ufesa per i dettagli sullappa-
recchio.

CONSIGLI DI COTTURA

* La maggior parte degli alimenti tradizionalmente cotti in forno possono essere fritti allaria.

* Per una cottura uniforme, utilizzare ingredienti di dimensioni e spessore simili.

+ I pezzi piu piccoli cuociono pit velocemente di quelli pit grandi.

* Per ottenere i migliori risultati nel minor tempo possibile, cucinate in piccoli lotti ed evitate di impilare o
sovrapporre gli alimenti.

+ Gli antipasti surgelati si friggono bene allaria: disponeteli in un unico strato per ottenere risultati pit croc-
canti.

+ Aggiungere una piccola quantita di olio alle patate fresche prima di friggerle allaria per ottenere una mag-
giore croccantezza.

» Evitate di cuocere nella friggitrice ad aria ingredienti molto grassi, come le salsicce.

* Limpasto preconfezionato ¢ ideale per merende ripiene facili e veloci e richiede un tempo di cottura piu
breve rispetto allimpasto fatto in casa.
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« Utilizzare una teglia o una pirofila all'interno della friggitrice ad aria per cuocere torte, quiche o cibi delicati.
+ In modalita di cottura manuale, se si inizia con una friggitrice ad aria fredda, premere l'icona della funzione di
preriscaldamento prima di premere licona di awio/pausa per ottenere risultati migliori.

MANUTENZIONE E PULIZIA

+ Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

+ Utilizzare un panno pulito e asciutto per pulire linterno. Non utilizzare un panno bagnato per evitare che
I'acqua penetri allinterno dellapparecchio.
AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

« Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

+ Non immergere mai la friggitrice o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.
+ Asciugare accuratamente tutte le parti prima di riporle.
+ Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.

« Il cestino ¢ lavabile in lavastoviglie.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria
non funziona.

L'apparecchio non € collegato alla presa di
corrente.

Collegare la spina a una presa di corrente con
messa a terra.

Il timer non & impostato.

Impostare il timer sul tempo di preparazione
richiesto per awiare il processo di cottura.

Gli ingredienti cotti
non sono pronti.

La quantita di ingredienti nel cestello & troppo
elevata.

Mettete nel cestello piccole quantita di ingre-
dienti. Le quantita piu ridotte vengono fritte in
modo pit uniforme.

La temperatura impostata & troppo bassa.

Regolare la temperatura sull'impostazione
desiderata.

Il tempo di cottura e troppo breve.

Impostare il timer sul tempo di cottura
desiderato.

Gliingredienti ven-
gono fritti in modo
non uniforme nella
friggitrice ad aria.

Alcuni tipi di ingredienti devono essere mesco-
lati a meta cottura.

Scuotere gli ingredienti impilati o sovrapposti
(ad esempio, le patatine) a meta del processo
di cottura.

Gli snack non sono
croccanti quando esco-
no dalla friggitrice.

Avete usato snack destinati a una friggitrice
tradizionale.

Utilizzare snack adatti al forno o spennellarli
leggermente con olio per un risultato piu
croccante.

Non riesco a far sci-
volare il cestello nella
friggitrice in modo
corretto.

Ci sono troppi ingredienti nel cestino.

Non riempire eccessivamente il cestello oltre
l'indicazione MAX.

1l piatto di frittura non & posizionato corretta-
mente nel cestello.

Spingere il piatto di frittura verso il basso nel
cestello fino a quando non & pit possibile
spostarlo.

Dall'apparecchio esce
del fumo bianco.

State cucinando ingredienti grassi.

Gli ingredienti grassi rilasciano una grande
quantita di olio, che pud produrre fumo
bianco. Cid non influisce sull'apparecchio o sul
risultato finale.

1l cestello presenta residui di grasso dovuti
all'uso precedente.

Pulire accuratamente il cestello dopo ogni
utilizzo per evitare I'accumulo di grasso.

Le patatine fresche
vengono fritte in modo
non uniforme nella
friggitrice ad aria.

E stato utilizzato il tipo di patata shagliato.

Utilizzare patate fresche e sode, che si man-
tengono bene durante la frittura.

Non avete sciacquato bene i bastoncini di
patate prima di friggerli.

Sciacquare accuratamente i bastoncini di
patate per eliminare I'amido in eccesso.
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Le patatine fresche
non sono croccanti
quando escono dalla
friggitrice ad aria.

La croccantezza delle patatine dipende dal
contenuto di olio e acqua.

Asciugare bene i bastoncini di patate prima di
aggiungere l'olio.

Tagliare i bastoncini di patate piu piccoli per
ottenere un risultato pit croccante.

Per un risultato pit croccante, aggiungere un
po' piti di olio.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

nici, nota come RAEE (Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche), che stabilisce il quadro

E Il presente prodotto & conforme alla Direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi elettrici ed elettro-

giuridico applicabile nellUnione Europea per lo smaltimento e il riutilizzo dei rifiuti di dispositivi ele-
mmmm ttronici ed elettrici. Non smaltire il presente prodotto nella spazzatura indifferenziata, ma rivolgersi
al centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

B&B TRENDS SL. con la presente dichiara che questa friggitrice ad aria, modello Swan Elegance, &
c € conforme alla Direttiva 2014/53/UE sulle apparecchiature radio. Il testo completo della dichiarazione
di conformita UE & disponibile al seguente indirizzo Internet: www.ufesa.es

Le informazioni sul consumo di energia in modalita OFF e standby, nonché in modalita standby in rete de-
I'apparecchio ai sensi del Regolamento UE 2023/826, sono disponibili al sequente link: https://ufesa.es/pages/

ecodesign-info
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DEUTSCH

VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN. WIR HOFFEN, DASS DAS PRODUKT ZU
IHRER ZUFRIEDENHEIT FUNKTIONIERT.

ACHTUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS GERAT IN BETRIEB NEH-
MEN. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG
1. TFT-Bedienfeld

2. Luftauslass

3. Fritierplatte

4. Korb

5. Griff

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden. Dieses Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit verrin-
gerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Kennt-
nissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht
von Kindern vorgenommen werden - es sei denn,
sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Halten Sie das Gerat und dessen Kabel aulRerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren. Dieses
Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernsteuersystem
vorgesehen. Trennen Sie das Gerat von der Strom-
versorgung, wenn es nicht in Gebrauch ist und be-
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vor Sie es reinigen. Lassen Sie es abkuhlen, bevor
Sie Teile anbringen, abnehmen oder reinigen. Tau-
chen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
FlUssigkeiten ein. Dieses Gerat ist fur die Verwen-
dung in einer H6he von maximal 2000 m Uber dem
Meeresspiegel vorgesehen.
Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch bestimmt.
Es ist nicht zur Verwendung vorgesehen in:
* Personalklichen in Geschaften, Buros und ande-
ren Arbeitsumgebungen;
» Bauernhausern.
« von Kunden in Hotels, Motels und anderen Woh-
neinrichtungen.
* Pensionsahnlichen Einrichtungen.
WARNHINWEIS: Verletzungsgefahr bei unsa-
& chgemaliem Gebrauch! Die Oberflachen kon-
nen wahrend des Gebrauchs heild werden.
WARNHINWEIS: Plastiktiten koénnen gefahrlich
sein. Um Gefahren zu vermeiden, halten Sie Plasti-
ktlten von Babys und Kindern fern. Lassen Sie Kin-
der nicht mit Verpackungsmaterial spielen. Erstic-
kungsgefahr!

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fir einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz. Jede unsachgemaf3e Verwendung oder Handhabung des Produkts fihrt zum Er-
I6schen der Garantie. Uberprifen Sie vor dem Anschluss des Geréts, ob Ihre Netzspannung mit der auf dem
Produktetikett angegebenen Ubereinstimmt. Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.
Das Netzanschlusskabel darf wahrend des Gebrauchs nicht verschlungen oder um das Gerat gewickelt sein.
Das Gerat darf nicht mit nassen Handen und/oder Fuf3en benutzt oder ein- und ausgesteckt werden. Ziehen
Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht am Kabel. WICHTIG. Stellen Sie
beim Betrieb dieser HeiBluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter Freiraum sicher, um eine
ausreichende Luftzirkulation zu ermdglichen. Stellen Sie IThre HeiBluftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalou-
sien oder Vorhdnge. Uberhitzungs- und Brandgefahr. Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch
oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt. Feuergefahr. Dieses Gerét ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es
benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr bir-
gt. Verwenden Sie flr diese Heil3luftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehér. Tragen Sie immer
schitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heilRe HeiR3luftfritteuse einlegen oder aus ihr
entnehmen. Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestdndigen Oberfldche. Wenn Sie
die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung auftreten.

55



Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsruickstanden zurtickzufihren. Legen Sie die zu
frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in Beriihrung kommen. Im
Falle einer Stérung oder Beschadigung trennen Sie das Gerat sofort vom Netz und wenden Sie sich an einen
offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden, darf das Gerat nicht gedffnet werden. Nur
qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen
oder Eingriffe an dem Gerat durchfihren.

B&B TRENDS SL. tibernimmt keine Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die durch
die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten von dem Gerét.

3. Reinigen Sie den Korb und die Frittierplatte griindlich mit heilRem Wasser, etwas Geschirrspulmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

4, Wischen Sie die Innen- und AuBBenseite des Gerats mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.

5. Lassen Sie den Innenraum belUften, indem Sie den Behalter flir etwa 30 Minuten beiseite stellen.

Hinweis: Diese ist eine &lfreie Fritteuse, die mit HeiRluft arbeitet. Fillen Sie den Korb nicht direkt mit Ol oder
Frittierfett.

Hinweis: Wenn Sie Ihre Heiluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, kann es zu einer leichten Rauch- oder
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist bei vielen Heizgeraten normal und beeintrachtigt die Sicherheit Ihres
Gerats nicht.

INSTALLATION

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, flache und ebene Oberflache. Hinweis: Stellen Sie das Gerat niemals
auf nicht hitzebestandige Oberflachen.

2. Legen Sie die Frittierplatte in den Korb. Hinweis: Legen Sie keine Gegenstdnde auf das Gerat, da dies den
Luftstrom stort und das Ergebnis des HeiBluftfritierens beeintrachtigt.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

1. SchlieBen Sie das Netzkabel an eine geerdete Steckdose an.

2. Druicken Sie das Symbol , Ein-/Ausschalten”, um das Gerat einzuschalten.

3. Wahlen Sie auf der Startseite ein Symbol fir die gewlinschte Verwendung: automatische Rezepte, auto-
matische Programme, manuelles Kochen oder eine Liste mit bevorzugten Rezepten. Sie kénnen von hier aus
auch auf das Menu Einstellungen zugreifen.

4. Um mit dem Kochen zu beginnen, legen Sie die Zutaten in den Korb auf der Frittierplatte.

VORSICHT: Bertihren Sie den Korb wahrend und unmittelbar nach dem Gebrauch nicht, da er sehr heif3 wird.
Halten Sie ihn immer am Griff fest.

5. Schieben Sie den Korb zurtick in die HeiBluftfritteuse und achten Sie darauf, dass er richtig an den Fihrun-
gen ausgerichtet ist.

Hinweis: Das Gerat schaltet sich nach einigen Minuten der Inaktivitat automatisch ab. Um das Gerat wieder
einzuschalten, driicken Sie erneut auf das Ein-/Ausschaltsymbol.

6. Nach Ablauf der Kochzeit ertdnt bei aktivierter Toneinstellung der Timer-Summer (5 Pieptdne), der auch auf
dem Bildschirm angezeigt wird (bei deaktivierter Toneinstellung). Ziehen Sie den Korb aus dem Gerét.

7. Priifen Sie, ob die Zutaten vollstandig gekocht sind. Wenn sie noch nicht fertig sind, schieben Sie den Korb
einfach wieder in das Gerat und stellen Sie die Zeit um ein paar Minuten nach.

8. Zur Entnahme von Zutaten (z. B. Pommes frites) ziehen Sie den Korb heraus, stellen ihn auf eine hitzebes-
tandige Unterlage und leeren den Korb in eine Schissel oder auf einen Teller.

VORSICHT: Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf, wenn sich die Frittierplatte noch darin befindet, da sonst
tberschssiges Ol auf die Speisen gelangen kann. Je nach den verwendeten Zutaten kann auch Dampf en-
tweichen.

9. Die Heil3luftfritteuse ist bei Bedarf sofort flir eine weitere Charge Essen bereit.

10. Sie kdnnen das Gerat manuell ausschalten, indem Sie das Einschalt-/Ausschalt-Symbol auf dem Bedienfeld
3 Sekunden lang gedrtickt halten.
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AUTOMATISCHE REZEPTE
ABB.A

a. Automatische Rezepte

b. Automatische Programme

¢. Manuelles Kochen

d. Bevorzugte Rezepte

e. Einstellungen

f. Strom ein/aus

g. Licht ein/aus

h. App-Verbindungsanzeige

ABB.B

i. Rezeptur-Details

j. Zur Favoritenliste hinzufuigen
k. Zuriick zum Hauptmenu

ABB. C
. Rezept Schritt flr Schritt starten

ABB.D
m. Vorheriger Schritt
n. Nachster Schritt

Zugriff auf eine Reihe vorprogrammierter Rezepte fur einfaches Kochen.

1. Drucken Sie auf der Startseite auf das Symbol fir automatische Rezepte auf dem Bedienfeld und wahlen Sie
eines der verflgbaren Rezepte aus, die nach Zubereitungszwecken kategorisiert sind (Abb. A).

2. Nachdem Sie Ihre Auswahl getroffen haben, zeigt das Bedienfeld die verfligbaren Rezepte an (Abb. B)

3. Sobald Sie Ihr bevorzugtes Rezept ausgewahlt haben, zeigt das Bedienfeld detaillierte Informationen an,
einschlief3lich der Zutatenliste und der Zubereitungsschritte. Driicken Sie auf das Symbol fiir die Kochschritte,
um die schrittweisen Anweisungen anzuzeigen. (Abb. C)

4. Folgen Sie den Anweisungen, um mit dem Rezept fortzufahren. Der Kochvorgang beginnt automatisch. Sie
kénnen die voreingestellten Zeit- und Temperatureinstellungen jederzeit wahrend des Kochvorgangs andern,
ohne ihn zu unterbrechen. (Abb. D)

Hinweis: Das Gerat bietet Ihnen auch die Moglichkeit, Ihre bevorzugten Rezepte zu speichern und durch Dric-
ken des Symbols fiir die Liste der bevorzugten Rezepte auf diese zuzugreifen.

AUTOMATISCHE PROGRAMME

Wahlen Sie schnell und bequem aus voreingestellten Kochprogrammen. Driicken Sie auf der Startseite das
Symbol fir die automatischen Programme auf dem Bedienfeld und wahlen Sie eines der 10 voreingestellten
Programme aus, die fur verschiedene Kochvorgange zur Verfigung stehen (Abb. E):

: Standard-
Vorein- Stan- Standard sr
gestelltes | Symbol | Standard-Zeit | dard-Tempe- \?;?Rg;g Schiittelerin- d ;“aresl'ges
Programm ratur nerung H eiz% ement
1 Auftauen @ 5min 150°C Nein Nein Ja
<
2 | Entwéssern 8h 60°C Nein Nein Ja
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3 Pizza 10 min 200°C Ja Nein Ja
4 Kuchen 25 min 160 °C Nein Nein Ja
5 | Meeresfri- 15 min 190°C Ja Ja Ja
6 Hahnchen 20 min 200°C Ja Ja Ja
7 Steak 13 min 180°C Ja Ja Ja
g | Pommes 20 min 200°C Ja Ja Ja
9 Fisch ff 15 min 190°C Ja Ja Ja
<5
10 Gemuse @ 17 min 160 °C Nein Nein Ja

MANUELLES KOCHEN
ABB.F

0. Vorheizen

p. Start/Pause

qg. Stopp

r. Schittel-Erinnerung

s. Einzel-/ Doppel-Heizelement

t. Zeiteinstellung

u. Temperatureinstellung

v. Timer

Dricken Sie das Symbol fiir manuelles Kochen auf dem Bedienfeld auf der Startseite. Es erscheint die Bedien-
seite mit den Symbolen fur die Einstellung von Zeit und Temperatur sowie fir die Steuerung der Kochfunktio-
nen wie Start, Pause, Stopp, Schiitteln und die Auswahl zwischen einfacher und doppeltem Heizelement. Sie
kénnen sie nach Thren Wiinschen anpassen. (Abb. F)

+ Mit dem Kreis oder den Symbolen ,+“ und ,-* kénnen Sie die Kochzeit einstellen (0 bis 120 Minuten).

* Verwenden Sie den Kreis oder die Symbole ,+*und ,-“, um die Temperatur einzustellen (40°C bis 200°C).

+ Druicken Sie auf das Timer-Symbol, um den Start des Kochrezepts zu einer gewlinschten Zeit zu planen.

* Druicken Sie das Start/Pause-Symbol, um den Kochvorgang zu starten oder zu unterbrechen.

* Driicken Sie das Stopp-Symbol, um den Kochvorgang zu beenden. Es dauert etwa 5 Sekunden, bis der Vor-
gang vollstandig beendet ist.

Sie kénnen diese Einstellungen jederzeit wahrend des Kochvorgangs andern, ohne ihn zu unterbrechen.
Dricken Sie das Stopp-Symbol, um den Kochvorgang vollstandig zu beenden.

Wichtig: VORHEIZFUNKTION:

Wenn Sie mit einer Kaltluftfritteuse beginnen, driicken Sie das Symbol fur die Vorheizfunktion, bevor Sie das
Symbol fiir Start/Pause driicken, um bessere Ergebnisse zu erzielen. Der Bildschirm informiert Sie, wenn es an
der Zeit ist, die Lebensmittel in den Korb zu legen. Der Kochvorgang beginnt dann automatisch.
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ERINNERUNGSFUNKTION ZUM SCHUTTELN:

Bei einigen Zutaten ist es erforderlich, diese nach der Hélfte des Kochvorgangs zu schutteln. Wenn es an der
Zeit ist, die Zutaten zu wenden, leuchtet das Symbol fir die Schittelerinnerung auf dem Bildschirm auf, um
ein gleichmaRiges Kochen zu gewahrleisten. Zum Schutteln der Zutaten: Ziehen Sie den Korb am Griff he-
raus, schitteln Sie ihn leicht und schieben Sie den Korb zurtick in die HeiBluftfritteuse, um den Kochvorgang
fortzusetzen.

FUNKTION EINZEL-/DOPPELHEIZELEMENT:
Driicken Sie dieses Symbol, um die Funktion des einzelnen oder doppelten Heizelements auszuwahlen.

LICHT AUF/AB
Driicken Sie dieses Symbol, um das Licht im Korb ein- oder auszuschalten.

FAVORITEN-LISTE

Dricken Sie auf das Symbol fur bevorzugte Rezepte, um ein Rezept in Ihrer bevorzugten Liste zu speichern
und in Zukunft schnell und einfach darauf zugreifen zu kdnnen. So kénnen Sie Ihre bevorzugten Rezepte be-
quem finden und auswahlen, ohne jedes Mal die gesamte Liste durchsuchen zu mussen.

SYSTEMEINSTELLUNGEN
ABB. G
w. Systemeinstellungen:
Helligkeit des Bildschirms
Ton
Auswahl der Sprache
Wi-Fi-Einstellungen zurticksetzen
x. App herunterladen
y. Informationen zum Gerat

Dricken Sie auf das Einstellungssymbol, um die Gerateeinstellungen anzupassen und Ihr Kocherlebnis zu
individualisieren:

1. Systemeinstellungen: Driicken Sie , um die Einstellungsseite aufzurufen und die Geratekonfigurationen
anzupassen: Bildschirmhelligkeit, Toneinstellung, Sprachauswahl und Zuricksetzen der Wi-Fi-Einstellungen.
2. App- Herunterladen: zum Scannen des QR-Codes und Herunterladen der App mit allen verfiigbaren Rezep-
ten. Damit kénnen Sie die HeiR3luftfritteuse mit Ihrem Telefon oder Tablet steuern. Sobald Sie diese Einstellung
vorgenommen haben, wird die Verbindungsanzeige der App aktiviert.

3. Gerateinformationen: Scannen Sie den QR-Code und besuchen Sie die Ufesa-Website, um Einzelheiten zu
den Geraten zu erfahren.

ZUBEREITUNGSTIPPS

* Die meisten Lebensmittel, die traditionell im Ofen gebacken werden, kénnen auch in der Luft gebraten werden.
+ Um ein gleichmaRiges Kochen zu gewahrleisten, sollten Sie Zutaten von dhnlicher Gro3e und Dicke verwenden.
* Kleinere Stlicke kochen schneller als gréRere.

* Um die besten Ergebnisse in kiirzester Zeit zu erzielen, kochen Sie in kleinen Chargen und vermeiden Sie es,
Speisen zu stapeln oder zu schichten.

+ Gefrorene Vorspeisen lassen sich gut an der Luft frittieren - legen Sie sie in einer einzigen Schicht an, damit
sie knuspriger werden.

+ Frische Kartoffeln vor dem Frittieren in der Luft mit etwas Ol betraufeln, damit sie besonders knusprig werden.
+ Vermeiden Sie es, extrem fetthaltige Zutaten, wie z. B. Wirstchen, in der HeiBluftfritteuse zu kochen.

+ Vorgefertigter Teig ist ideal fir schnell und einfach gefllte Snacks und benétigt eine kiirzere Kochzeit als
selbstgemachter Teig.

+ Verwenden Sie zum Backen von Kuchen, Quiches oder empfindlichen Speisen eine Backform oder eine
ofenfeste Form in der HeiRluftfritteuse.

* Wenn Sie im manuellen Kochmodus mit einer Kaltluftfritteuse beginnen, driicken Sie das Symbol fur die
Vorheizfunktion, bevor Sie das Symbol fiir Start/Pause driicken, um bessere Ergebnisse zu erzielen.
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PFLEGE UND REINIGUNG

« Stellen Sie sicher, dass die HeiRluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist

+ Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um die Innenseite zu reinigen. Verwenden Sie kein nasses
Tuch, um zu verhindern, dass Wasser in das Innere des Gerats gelangt.

WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

* Wischen Sie die AulRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.
* Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein
« Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie diese wegstellen.

* Lagern Sie die Hei3luftfritteuse an einem kihlen, trockenen Ort

* Der Korb ist sptilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG

Problem Mégliche Ursache Lésung
Das Gerat ist nicht eingesteckt. gtggtggss(ge den Netzstecker in eine geerdete
Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht Stellen Sie den Timer auf die gewlinschte
Der Timer ist nicht eingestellt. Zubereitungszeit ein, um den Kochvorgang
zu starten.
. : ; Geben Sie kleinere Mengen Zutaten in den
g;g[%/lenge der Zutaten im Kochtopfist zu Kochtopf. Kleinere Chargen werden glei-
: hmaf; braten.
fDie mit der Heil3luft- chmariger gebraten
ritteuse zubereiteten " N o
Zutaten sind unzurei- Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt. Eitr?!?enllﬁf dé?nTemperatur auf die gewinschte
chend frittiert. g en.

Die Kochzeit ist zu kurz.

Stellen Sie den Timer auf die gew(inschte
Kochzeit ein.

Die Zutaten werden in
der Heil3luftfritteuse
ungleichmaRig frittiert

Bestimmte Arten von Zutaten mussen nach
der Halfte der Kochzeit geschuttelt werden.

Schiitteln Sie gestapelte oder sich tberla-
ppende Zutaten (z. B. Pommes frites) nach der
Halfte des Kochvorgangs.

Frittierte Snacks sind
nicht knusprig, wenn

sie aus der HeiBluftfrit-

teuse kommen.

Sie haben Snacks verwendet, die fur eine
herkdmmliche Fritteuse bestimmt sind.

Verwenden Sie backofengeeignete Snacks
oder bestreichen Sie sie leicht mit Ol, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

Ich kann den Korb
nicht richtig in das
Gerat schieben.

Es befinden sich zu viele Zutaten im Korb.

Fullen Sie den Korb nicht Giber die MAX Mar-
kierung hinaus.

Die Frittierplatte ist nicht richtig im Korb
platziert.

Dricken Sie die Frittierplatte nach unten in
Iden Korb, bis sie sich nicht mehr bewegen
asst.

Es kommt weil3er
Rauch aus dem Gerét.

Sie kochen fettige Zutaten.

Fettige Zutaten setzen eine grof3e Menge Ol
frei, das weil3en Rauch erzeugen kann. Dies
hat keinen Einfluss auf die Heil3luftfritteuse

oder das Endergebnis.

Der Korb enthalt Fettriickstande vom vorheri-
gen Gebrauch.

Reinigen Sie den Korb nach jedem Gebrauch
grﬂn lich, um Fettablagerungen zu vermei-
en.

Frische Pommes

frites werden in der
HeiRluftfritteuse un-
gleichmaRig frittiert.

Es wurde die falsche Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie feste, frische Kartoffeln, die
sich beim Frittieren gut halten.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor dem
Frittieren nicht richtig abgespuilt.

Spulen Sie die Kartoffelstabchen grundlich ab,
um Uberschussige Starke zu entfernen.
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Frische Pommes frites
kommen nicht knus-
prig aus der HeiRluft-
fritteuse heraus.

Die Knusprigkeit der Pommes frites hangt
vom Ol- und Wassergehalt ab.

Trocknen Sie die Kartoffelstabchen griindlich
ab, bevor Sie Ol hinzufligen.

Fir ein knuspriges Ergebnis schneiden Sie die
Kartoffelstdbchen kleiner.

Geben Sie fiir, ein knusprigeres Ergebnis
etwas mehr Ol hinzu.

ENTSORGUNG DES GERATS

Gerate, bekannt als WEEE (Elektrische und elektronische Abfallgerate), die den in der Europdischen

ﬁ Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektrische und elektronische

Union geltenden Rechtsrahmen fur die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elek-
mmmm tronik-Altgeraten bildet. Werfen Sie dieses Gerat nicht in die Milltonne, sondern geben Sie es bei der
nachstgelegenen Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronikschrott ab.

KONFORMITATSERKLARUNG

B&B TRENDS SL. erklart hiermit, dass diese HeiRluftfritteuse, Modell Swan Elegance, der Richtlinie
C € 2014/53/EU Uber Funkanlagen entspricht. Der vollstdndige Text der EU-Konformitatserklarung ist

unter folgender Internetadresse abrufbar: www.ufesa.es

Informationen zum Stromverbrauch im AUS- und Standby-Modus sowie im vernetzten Standby-Modus des
Gerats gemald der EU-Verordnung 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link: https://ufesa.es/pages/

ecodesign-info
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BbJ/ITAPCKW

B/TATOAAPVIM BW, YE M3BPAXTE UFESA.
HAABAME CE TO3W NMPOAYKT ZIA B/ E MOJTESEH M YIOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXAEHWE

MO/, NMPOYETETE BHVMATE/THO MHCTPYKLIMTE 3A YTIOTPEBA, MPEAV JA VI3MO/3BATE MPOAYKTA.
CbXPAHABAWTE 't HA BESOMACHO MACTO 3A BbJELLIA CIPABKA.

OMNCAHUE

1. TFT KOHTpONEeH naHen
2. M13x0[, 38 Bb3ayx

3. Mno4a 3a GpUTIOPHUK
4, KowHnua

5. lpbxka

MHCTPYKLUAWN 3A BESONMACHOCT

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e noBpejeH, Tov TpsbBa
fa 6bje CMeHeH OT Mnpoun3BoAUTeENsi, Herosus
cepBU3eH npeacraBuTen UM ot Anua ¢ NojobHa
KBanupumkauma, 3a fAa ce mn3berHe OrMacHoCT.
To3n ypes MoOxe ga ce M3Mona3Ba OT Jeula Ha wu
Haj 8-roguLiHa BBb3PacT M OT AMua C HaMasieHW
dU3nYecKn, CeH30PHY NN YMCTBEHY CNOCOBHOCTN,
NANCAVNCAaHAOMNUTU3HAHNSA, aKoOMbbaeocurypeH
HaA30p AW VHCTPYKLMN OTHOCHO WK3MON3BaHETO
Ha ypeja Mo 6e3onaceH HauuH N ako pasbupaT
CBbpP3aHNUTEeCTOBaONAacHOCTW. 3abpaHeHo e selaa
CV UrpasT c ypeaa. NMouncrtesaHeTo 1 NogapbxkKaTa
He TpsAbBa Ja ce M3BBLPLUBAT OT JeLa, OCBEH ako
He ca Haj 8-rogvHa Bb3pacT M Nojh HaA30p.
CbxpaHsaBaviTe ypesia U HeroBmsa kaben Ha MecTa,
HeJOCTbMHM 3a Jeua noj 8-rogvillHa Bb3pacT.
Ypeaute He ca npeaBunieHu Aa paboTAT C BbHLUEH
TariMep UK OTAeNHa cucTeMa 3a AUCTaHLUMOHEH
KOHTPO. M3K/IroueTe ypesa, KoraTo He ce rnos3ea U
npeamn aa ro nounctute. OctaeeTe ro Aa ce oxnaau
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npeau ga ro crnobute, pasrnobute Uam NnoYncTuTe.
He noTansauvte ypesa BbB BOAa UK Apyra TEYHOCT.
To3n ypes e npegHasHayeH 3a M3Mon3BaHe Ha
MakCcMMasiHa HagMopcKka BucourHa ot 2000 M Haz
MOPCKOTO paBHULLIE.
To3n ypes e npeaHasHayeH camo 3a ynotpeba B
LOMaKVHCTBOTO. He e npeaBunaeHa ynotpebaTa My B:
* KyXHEeHCKM NpoCTPaHCTBa 3a NepcoHana B
MarasvHmn, opucn n apyrm paboTHU cpeau.
« bepmMy;
* OT K/INEHTW B XOTE/IN, MOTENIN U APYT TUM
XUNuHa cpeaa.
* Cpefia OT TUMNa HOLLYBKa ¥ 3aKycKa.
NMPEAYNPEXAEHWUE: NoTeHUManHoO HapaHABaHe
& nNpv HenpaeBWiHa yrnoTpebal MNoBbpxHOCTUTE ce
HarpsiBaT Mo BpemMe Ha yrnoTpeba.
NMPEAYNPEXAEHUE: HawnoHoBuTe TOPOMUKN
mMorat ga 6baaT onacHW. 3a Ja u3berHete
OMaCHOCT, APBbXTe HaWIOHOBUTE TOPOUYUKK Aaney
OT 6ebeTa 1 Aeua. He no3BonsiBanTe Ha JeuaTta Aa
CY UrpasiT C ONakoBbYHU MaTepuranm. OnacHoCT oT
3ajyLlaBaHe!

BAXHW NPEAYNPEXAEHNA

YpegbT e npeAHasHaveH camo 3a JOMALLHO Mos3BaHe U B HUKaKbB Cly4ail He TpsibBa Aa ce 13Mnon3Ba B
TbProBcka WA nNpomuLLIieHa cpeaa. Bcsaka HenpaBuiHa yrnotpeba nnm HenpaBuiHO bopaseHe C ypeaa
BOAM A0 aHynMpaHe Ha rapaHuusTa. MNpean fa BIOUMTe ypeda B KOHTAKT, MpoBepeTe Aann MpPexoBoTo
HanpexeHve e CbLLOTO KaTo MOCOYeHOTO Ha eTukeTa Ha ypega. locTtaBeTe ypeJa Ha paBHa, rMajka
NMOBBPXHOCT. KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM 3axXpaHBaHETO He TPsibBa Aa 6be 3anieTeH Uav yBUT OKO/I0 ypesa
1o Bpeme Ha ynotpe6a. He 13non3Balite ypeaa v He ro BK/IOUBaliTe B UM U3K/IHOYBalKiTe OT 3axpaHBaLLaTa
Mpexa C MOKpW pbLe n/wnn kpaka. He gbpnaiite 3axpaHBalms kaben, 3a Aa ro U3KIOUUTE, N He o
113Mon3BariTe kaTo pbkoxeaTka. BAHO. KoraTo paboTuTe € TO31 ypes 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3yX, OcTaBeTe
MOHe AeceT CaHTMeTpa CBOBOAHO NMPOCTPAHCTBO OT BCUYKM CTPaHV Ha GypHaTa, 3a @ OCUrypuTe afekBaTHa
LpKynaumsa Ha Bb3gyxa. HE noctassriTe ypesa 3a rotBeHe € ropeLl, Bb3AyX Moz LWkadoBe, LLopu UV 3aBeCU.
Puck ot nperpsiaHe / noxap. He nokpuBaiTe HNKOS YacT Ha ypeAaa 3a roTBeHe C ropeLL, Bb34yX C Kbpra uan
nogobeH MaTepuan, ToBa Lue foBese Ao nperpsisaHe. Prck oT noxap. Tosa e YPE/, 3A TOTBEHE C MOPELL,
Bb3/1YX. 3a roTBeHe ce 131CcKBa MHOr0 Masiko MasHMHa. He Mb/iHeTe TeHapkepaTa € 010 UAN Ma3HVHA, Thii
KaTo TOBa MOXe Aja MPUYMHK Noxap. He 13non3eaiTe H1KaKBY akcecoapy, PasavyHm OT Te3u, MpenopbyaHmn
OT MPOV3BOAMTENIS HA TO3M ype 3a roTBeHe C ropeLL, Bb3JyX. BuHaru HoceTe 3aLmTHN, M3011MPaHn pPbKasBnLm
3a dypHa, KoraTo nocTaesTe UK 13BaxaaTe NPOAYKTI OT FOpeLLVst ypes, 3a FOTBEHE C ropeLy, Bb3AyX. YpeabT
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TpsibBa a Ce M3rMon3Ba Ha paBHa, CTabW/IHa TOMMOYCTOUMBA MOBBPXHOCT. Bb3MOXHO € Aa MMa cnaba
MVIPV3Ma WX MasKo KOMYECTBO AVIM MbPBUSIT T, KOraTo M3ron3saTe Ballns YPes, 3@ roTBeHe C ropeL
Bb3/yX. ToBa € HOPMaJIHO, ThiA KaTo NPOU3BOACTBEHWTE OCTaTbLW U3rapsT. BuHaru nocraesiite cbCcraBKuTe
3a MbpXKeHe B KOLLHWLATA, 3a a NPeAOTBPaTUTE KOHTAKT C HarpeBaTe/HWTe enleMeHTI. M3koyeTe ypesa
He3abaBHO OT e/leKTpuYeckaTa Mpexa B Clydali Ha noBpeja 1 ce CBbpxeTe C opvuUvanHa ciyxba 3a
TexHnYecka noaapbXKa. 3a a NpeAoTBpaTHTe PYCK OT ONAacHOCT, He oTBapsiliTe ypesa. Camo kBannduLmpaH
TeXHYECKU NepcoHasn oT opurLmanHaTta ciyxba 3a TexHnYecka NoAAPLKKa 38 CbOTBETHATa Mapka MOXe Aa
M3BBPLLIBA PEMOHT UK NpoLiesypw Mo ypeaa.

B&B TRENDS SL. He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLETY, HAHECEHV Ha XOpa, XVBOTHW WA NMpeaMeTy, nopaau
HecrnasBaHe Ha Te3u NpeayrnpexaeHns.

NMPEAV NBbPBA YNOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKOBBYHM MaTepuasul.

2. OTCTpaHeTe BCUYKM CTVIKEPU U €TUKETW OT ypea.

3. MouncTeTe fo6pe KOLLHMLATA U nao4vaTa Ha GPUTIOPHMKA C ropeLLa BoAa, Masiko TeYHOCT 3a M1eHe Ha
CbZl0Be 1 HeabpasmBHa r-6a.

4. N36bpLueTe BLTPeLLHAaTa M BbHLUHAaTa YacT Ha ype/a C Yn1cTa 1 BAaXHa Kbpra.

5. OcTaBeTe KOHTeliHepa HacTpaHa 3a okos10 30 MUHYTH, 3a Aa Ce MPOBETPY BLTPELLHOTO OTAeNeHMe.
3a6enexxka: ToBa e ype/ 3a rotBeHe 6e3 MasHIHa, KOTO paboTu € ropeLy, Bb3zyx. He mbiHeTe KoLLHMUATa
AVIPEKTHO C O/IMI0 UM Ma3HWHA 3a MbpXeHe.

3ab6enexxka: Korato v3rnonssate ype/a 3a MbPBU MT, TOV MOXe Aa OTAeNs fiek AUM Uan Mrpursma. Tosa e
HOPMa/IHO NPV MHOIO OTOM/IUTE/NHWN YPeAV U He BAnsie Ha 6e30nacHOCTTa Ha ypeja.

MOHTAX

1. MocTaBeTe ypeaa BbpXy CTabUIHa XOPM30HTaHa MOBBPXHOCT. 3abeniexka: He noctassiiTe ypeaa BbpXy
MOBBPXHOCTI, KOUTO He Ca YCTOMUVBY Ha HarpsiBaHe.

2.MocTaBeTe Nniaoyata 3a MbpXKeHe B KOLLHMLaTa. 3abenexka: He nocTaBsliTe HULLO OTrope Ha ypesa, 3aLL0To
Bb3YLLUHVISIT MOTOK LLie 6b/e HapyLLEH U LLie Ce OTPa3y Ha pe3y/TaTa OT MbPXKEHETO C ropeLL, Bb3AyX.

MHCTPYKLUWAI 3A YINTOTPEBA

1. BitoueTe 3axpaHBaLLysA Kaben B 3a3eMeH CTeHeH KOHTaKT.

2. HaTucHeTe nkoHata “BiitouBaHe/V3KkItouBaHe”, 3a ia BKIoUnTe ypeaa.

3. V3bepeTe MKOHa OT HavasHaTa CTpaHMLA B 3aBUCMMOCT OT XKe/laHaTa ynoTpeba: aBToMaTUYHM peLienTy,
aBTOMaTUYHY MPOrpamu, PbYHO roTBEHe WM CMCHK C NrobuMm pelenTty. OTTYK MOXeTe Ja Bile3eTe 1 B
MEHIOTO C HAaCTPOMKM.

4.3a Aa 3aroyHeTe Ja roTeu1Te, NOCTaBeTe CbCTaBKMTE B KOLLHMLATa BbPXY M1o4aTta 3a MbpxeHe.
BHUMAHWE: He sokocBaliTe KOLLHMLATa MO Bpeme 1 cie ynoTpeba, ThiA KaTo cTaBa MHOTO ropeLLa. BuHaru
ro ApBLXTe 3a JpbXKaTa.

5. Mb3HeTe KOLLHMLATa 06paTHO BbB GPUTIOPHYIKA, KaTo Ce yBepuTe, Ye T e NpaBuIHO NojpaBHeHa C
BOAQuUUTE.

3abenexka: YpeabT LLe ce U3K/I0UM aBTOMaTUYHO Clef HAKOKO MUHYTU 6e3geicTBre. 3a Aa ro BKIUmnTe
OTHOBO, HaTMCHETE OTHOBO VKOHATa 3a BK/IFOUBaHe/13K/1oUBaHe Ha 3aXpaHBaHEeTo.

6. KoraTo BpemeTo 3a roTBeHe 13Teye, ako HacTpoliKaTa 3a 3BYK e akTVBMPaHa, LLie YyeTe 3ByKOBUS CUrHan
Ha Taimepa (5 3ByKOBM CUrHanNa), KOMTO LLie ce MOKaxe 1 Ha ekpaHa (B Cly4ail Ye HacTporkaTa 3a 3ByK e
JeaKTBMpaHa). Msgbpnalite KoLWHMLATA OT ypeaa.

7. MpoBepeTe fann CbCTaBKUTe Ca HaMb/IHO CrOTBEHW. AKO BCe OLLe He Ca roToBM, MPOCTO MocTaBeTe
KOLUHMLIaTa 06paTHO B ypeaa 1 peryavpaiTe BpeMeTo, KaTo f06aBuTe OLLEe HAKOIKO MUHYTH.

8. 3a Ja n3BaanTe CbCTaBKUTE (HaMp. MbpXeHN KapTodu), N3gbpnarite KOLLHMLIATa, NOCTaBeTe 1 BbpXy
TOM/I0YCTOMYMBa MOBBPXHOCT 1 M3MPa3HeTe KOLIHMLATa B Kyra WUAn BbPXy YMHUSA.

BHUMAHWE: He o6pbLualiTe KOLLHMLATA C I1aBaTa HaZosy, JOKaTO MioyaTta 3a MbpXXeHe e BCe OLLe BbTpe,
TbI4 KaTo M3NNLLHOTO Mac/10 MOXe Jia Ce pas/iee BbPXy XpaHaTta. B 3aBMCMOCT OT U3Mon3BaHMTe CbCTaBK/
MoXe Ja ce OTAeNs v napa.
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9. Mpy HEOEXOANMOCT GPUTHOPHUKET € FOTOB BeZHara 3a Apyra napTuia XxpaHa.
10. MoxeTe Aia M3K/HoUMTe ypeaa PbYHO, KaTo HAaTUCHETE 1 33 bPXKMTE MKOHATa 3a BK/ItoYBaHe/V3KktoYBaHe
Ha 3aXpaHBaHETO Ha KOHTPOJTHWA NaHen 3a 3 cekyHAN.

ABTOMATUYHW PELENTU
DUT.A

a. ABTOMaTV4HN peLenTu

b. ABTOMaTU4HM Nporpamm

C. PbYHO roteeHe

d. /Tlobrmun peLenTn

e. Hactporikn

f. Bkn1./M3kn. Ha 3axpaHBaHeToO

g. Bkn./M3kn. Ha cBeTnHaTa

h. HankaTop 3a Bpb3Ka C NpuIoxeHne

PUT. B

i. MoapobHoCTY 3a peLienTaTta

j. flobaBsiHe B cnnchbKa € N0brMm
k. BpbLLiaHe KbM Ha4YaIHOTO MeHHO

PUTI. B
. 3anouHeTe peLienTaTa CTbMKa Mo CTbMka

DPUT.T
m. MpeAnLLIHa CTbMKa
n. CneggalLa cTbrka

Joctbn fo Habop OT NpeABapUTeNHO NPOrpaMMpaHn peLienTy 3a IeCHO roTBeHe.

1. HaTucHeTe nkoHaTa 3a aBTOMaTUYHW peLienTy Ha KOHTPOTHWA NMaHen oT HayYanHaTa CTpaHmLA 1 n3bepeTte
efiHa OT HaIMYHWTE peLienTy, KOUTO Ca KaTeropmsnpaHn CNopes Lieinte Ha roteeHe (our. A).

2. Cnep kaTo HanpaswuTe 1360pa CW, KOHTPOMHVISIT MaHen LLie Mokaxe Hann4vHuTe peuenTi (dur. b)

3. Cnes kaTo n3bepeTe npegnoymMTaHaTa OT Bac peuenTa, KOHTPONHVISIT MaHesn Lie rnokaxe MnogpobHa
VMHGOPMaLVIS, BKIFOUUTENHO CMNCHK CbC CbCTaBKMTE 1 CTBIMKM 33 roTBeHe. HaTucHeTe MKoHaTa 3a CTbIMKM 3a
roTBeHe, 3a Aja BUANTE NHCTPYKLMUTE CThIKa MO CTbrKa. (Pur. B)

4.CnepBaliTe IHCTPYKLMMTE, 3a4aNpoab/ikuTe cpeLienTaTa. MpoLeckTHaroTBeHe Lwe3anoYHe aBTOMaTUyHO.
MokeTe Aa MpoMeHsiTe NpeABapUTENHO 3aAafeHTe HAaCTPOVIKM 3a Bpeme 1 TeMnepaTypa BbB BCEKV MOMEHT
OT npoLieca Ha roteeHe, 6e3 a ro npekseaate. (Pur. N

3abenexka: YpeAbT CbLLO Taka B/ MNO3BO/ISABA Ja 3arna3saTe Jb1MUTe C1 peLenTy 1 Aa UMaTe AoCTbN A0
TSIX, KQTO HAaTUCHETEe MKOHATa Ha CNNCbKa C IBUMIA.

ABTOMATUNYHW NMPOIrPAMU

Bbp30 13bMpalite OT NpeABapPUTENHO 3aAaZeHN MPOrpamMu 3a roTBeHe 3a yA06CTBO. HaTucHeTe KoHaTa
3a aBTOMAaTUYHU MPOrpaMn Ha KOHTPOJIHWSI MaHeN OT HadasHaTa cTpaHvua u n3bepete egHa ot 10-Te
NpeABapUTENHO 3aaAeHN NPOrpamm 3a PasNNYHK LW Ha roteeHe (dur. [):

HanomHsiHe
Mporpamwm c Bpeme no ;I'emge;lo MpepBapuTenHo | 3a pa36bpk- War pé';%?r: neH
npeasaputenHn | Symbol | nogpas6- goTy';36m- 3arpsiBaHe no BaHe no enzmeHT 1o
HacTpoiikn npaHe '%';H e noapas6upaHe nogpaséu- | - Apaz6upaHe
paHe
1 PasmpassiBaHe @ 5 MUH. 150°C He He Aa
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2 CyLueHe 8h 60°C He He JiE]
3 Muua 10 MUH. 200°C JiE] He Ja
4 Kekc 25 MUH. 160°C He He [Ja
5 Mopcka xpaHa 15 MUH. 190°C [a Ja [Ja
6 Mune 20 MUH. 200°C Ja Ja [Ja
7 Mupwona 13 MUH. 180°C la Ja Ja
8 MbpxeHe 20 MUH. 200°C JiE] Ja Ja
9 Pnba 15 MUH. 190°C [a Ja [Ja
10 3eneHuyum é‘ 17 MUH. 160°C He He Aa
qI:;II:'-E-IHO FOTBEHE

o. [peaBapuTenHO NoArpsiBaHe

p. Crapt/nay3a

g. Cnpete

r. HanomHsiHe 3a pa36bpkBaHe

s. EAHnyen/aBoeH Harpesate/ieH enemMeHT
PerynnpaHe Ha BpemeTo

u. PerynvpaHe Ha Temnepatypata

v. Tarimep

HaTtucHeTe MKoHaTa 3a PbYHO roTBEHE Ha KOHTPOJIHMS MaHen OT HavanHata crpaHuua. Lle ce nossu
CTpaHuLaTa 3a yrpas/ieHyie C MKOHW 3a HacTpoVika Ha BpeMeTo, TemnepaTtypata v GyHKLMMTE 3a yripaBieHve
Ha roTBeHeTo, KaTo CTapT, Nay3a, CnMpaHe, paskiallaHe 1 1360p Ha eaVHNYEH AW ABOEH HarpeBaTeneH
efieMeHT. MoxeTe Ja r HacTpouTe criope npeanountaHusaTta cu. (Pur. E)

* 13nonsBariTe Kpbra Wam nkoHuTe “+' 1 *-", 3a Aa perynmpare BpemeTo 3a rotseHe (0T 0 40 120 MUHYTW).

* I3non3sariTe Kpbra Uan koHuTe “+" 1 *-", 3a Aa perynunpare Temnepatypata (ot 40°C go 200°C).

* HaTucHeTe ikoHaTa Ha TaiMepa, 3a a NnaH1paTe CTapTVPaHeTo Ha peLienTaTta 3a roTBeHe B NpeAnoynTaHo
Bpeme.

* HaTucHeTe nkoHaTa 3a cTapT/naysa, 3a ja cTapTyparte Wan ja cnpeTe npoLieca Ha rotseHe.

* HaTuncHeTe 1ikoHaTa 3a cnvpaHe, 3a Aa cripeTe npoLieca Ha roteeHe. MNpoLectT LLie OTHEMe OKOJ10 5 CeKyHAV,
[lOKaTo Crpe HarbJ/HO.

MoxkeTe Za NPOMeHsITe Te3M HAaCTPOMKM MO BCAKO Bpeme Ha npoLeca Ha rotseHe, 6e3 Aa ro npekbcaate.
HaTucHeTe vKoHaTa 3a crivipaHe, 3a 4a NpekpaTm1Te Harmb/IHO MpoLieca Ha rotTseHe.
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Ba>kHo:

DOYHKLA 3A NPEABAPUTENTHO 3ArPABAHE:

Ako cTapTupaTe ¢ pUTIOPHMK CbC CTYAEH Bb3JyX, HAaTUCHETe MKoHaTa Ha GyHKLMSATA 3a nNpeABapuTenHoO
3arpsiBaHe, NpeAu a HaT1CHeTe NKOHAaTa 3a CTapT/maysa, 3a Aa NOCTUrHeTe No-J06puv pesynTtatu. EkpaHbT
LLie BV yBeZOMW, KOraTo Aoiize BpeMe Za NocTaBuTe XpaHaTa B KoLHMLUaTa. Cieg ToBa NpoLechT Ha roTBeHe
LLie 3arno4He aBTOMATUYHO.

SOYHKLNA 3A HANOMHAHE 3A PASKJ/IALLIAHE :

Hsikou CbCTaBKM U3KMCKBAT paskialliaHe Mo cpefata Ha npoLieca Ha rotBeHe. KoraTo e Bpeme Aa 3aBbpTuTe
CbCTaBKWTe, Ha eKpaHa LLe CBETHe KOHaTa 3a HarMoMHsIHe 3a pask/allaHe Ha CbCTaBKUTE 3a PaBHOMEPHO
roTeeHe. 3a [ja pask/iaTnTe CbCTaBKUTE: M34bpraliTe KOLIHMLATA 33 APbXKKaTa, paskiaTeTe s 1eKo U NiTb3HeTe
KOLLIHMLATa 06paTHO BbB GPUTIOPHIKA, 33 A MPOAL/IKNTE FOTBEHETO.

SOYHKUNA 3A EAVHNYEH/ABOEH HAMPEBATE/IEH EJIEMEHT:
HaTucHeTe Tasu MKOHa, 3a Aa U3bepeTe GyHKLYISTA 38 €AMHNYEH UM JBOEeH HarpeBaTe/ieH efleMeHT.

CBET/INHA HAFOPE/HAZONY
HaTucHeTe Ta3n NKoHa, 3a Aa BKIOUMTE UV VSK/THOUNTE CBET/IMHATA B KOLLHMLATA.

CNMNCBK HA NTIOBNMWTE

HatucHeTe vikoHaTa 3a Nt0brMK peLienTy, 3a Aa 3anasnTe AajeHa peLenTta B Cnncbka C IlbrMn 3a 6bp3
1 NeceH AoCTbN B 6belLie. ToBa B NO3BO/SBA YA06HO Aa HammpaTe 1 13bupaTte npearovmTaHuTe oT Bac
peLienTy, 6€3 Aa ce Hanara BCeKU MbT Aa TbPCUTE B MbJIHWIS CMINCHK.

CNCTEMHW HACTPOUKIN
DU XK
w. CUCTEMHI HaCTPOVAKN:
AApKOCT Ha ekpaHa
3ByK
M360p Ha e3uk
HynumpaHe Ha HacTpolikuTe 3a Wi-Fi
X. Vi3TernsHe Ha npunoxeHns
y. ilHpopMmaLsi 3a yCTpOCTBOTO

HaTucHeTe nkoHaTa 3a HaCTPOIKK, 3a Aa perynmpaTte HacTPOKUTE Ha ypesa 1 Aa NepcoHanm3mpare HaumHa
CW Ha roTBeHe:

1. CUCTEMHWN HACTpOMKW: HaTucHeTe , 3a Aa BneseTe B CTpaHWLATa C HACcTPOVKU W Ja perynvpare
KOHdUrypaummTe Ha ypeja: SpKOCT Ha eKpaHa, HacTpolka Ha 3ByKa, M360p Ha e3VK U HylIupaHe Ha
HacTporikuTe 3a Wi-Fi.

2. VisTernsHe Ha npunoxeHue: ckaHnpaHe Ha QR koja 1 13TersHe Ha NPUIOXKEHUETO C BCUUKMA HAINYHI
peuenTu. Ta BM NO3BOASBA Aa yNpaB/siBaTe GPUTIOPHIMKA C MOMOLLITa Ha TenedoHa nnv Tabneta cn. Cneg
KaTo ro 3af,aZieTe, HANKATOPBT 3a BPb3Ka C MPUIOXKEHNETO Luie 6bje akTUBUPaH.

3. NHdopmaums 3a yCTpOMCTBOTO: ckaHMpanTe QR koaa u noceTeTe yebcarta Ha Ufesa 3a nogpobHa
VH$OpPMaLLMst 33 YCTPOCTBOTO.

CbBETW 3ATOTBEHE

* [ToBeYeTO XpaHU, KOUTO TPAANLIMOHHO Ce MeKaT BbB $ypHa, MoraT ia ce MbpXaT 1 Ha Bb3JyX.

* 33 paBHOMepPHO roTBeHe K3Mon3BaliTe CbCTaBKM C eHaKbB pa3mep 1 gebenvHa.

« [o-MasKkmTe napyeTa ce NPUroTBAT No-6bP30 OT No-ToNemMUTE.

* 3a ja NOCTUrHeTe Hali-A06py pesyNTaTy 3a Hat-kpaTKo Bpeme, roTBeTe Ha Masikv MopLyK 1 3bsraalite Aa
rogpexzare U Hac10siBaTe XpaHa.

* 3amMpaseHuTe NPeAsCTUsA ce MbpxaT Jo6pe Ha Bb3AyX - NoApeeTe M1 Ha eAvH C10l, 3a Aa NostyymTe ro-
XPYrKaBy pe3ynTtaTu.

+ [lobaBeTe Masnko KOMYECTBO ONIMO KbM MpecHUTe KapTodu, Npeau Aa v nsMmbpkuTe Ha Bb3ayX, 3a Aa
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CTaHaT OLLie Mo-XpyrKaBu.
* VI36sirBaiiTe fa roTBUTE U3K/IFOUMTE/IHO Ma3HM CbCTaBKW, KaTo HarnprimMep Konbacy, BbB GpUTIOPHYIKA.
* MpezBapyTENHO NPUIOTBEHOTO TECTO € 1AeanHo 3a 6bP3K 1 IECHN 3aKYCKM C Mb/IHEX, KaTo M3M1CKBa Mo-

KPaTKO BpemMe 3a NpUroTeaHe OT 4OMaLLIHO NPUroTBEHOTO TECTO.

* 13non3Barite popma 3a neveHe UM NMoAXoAsAL 3a ¢ypHa CbZ BbB GPUTIOPHMKA 3a MeYeHe Ha TopTu,
KMLLIOBE MW AeNKATHN XPaHW.
* B peXu1M Ha pbYHO rOTBEHE, ako CTapTvpaTe ¢ GPUTIOPHVIK CbC CTYAEH Bb3JyX, HAaTCHeTe UKOHAaTa Ha
bYHKLUYISATa 3a NpeABapUTeHO 3arpsiBaHe, Mpeav Aa HaTUCHETE VIKOHaTa 3a CTapT/Mnay3a, 3a Aa NOCTUrHeTe

no-fo6pw pesyntaTu.

noaAaPbXKA N MOYNCTBAHE

* YBepeTe Ce, Ye ypebT 3a FOTBEHE C ropeLL, Bb3/yX e U3K/NH4eH OT KOHTaKTa 1 OX/1aZieH Npeay NoYncTBaHe.
* MouncTeTe BBTPELLHOCTTA C YACTA U Cyxa Kbpra. He nsnonssarite Mokpa Kbpna, 3a Aa NpesoTBpatute
rnornaAaHeTo Ha BOAA BbB BBTPELLHOCTTa Ha ypesa.
NPEAYNPEXXAEHUE: He 3non3saiite abpasvBHY NOYMCTBALLM NpenapaTtyl Uin A0OMaKNHCKa Ten.
* BHMMaTenHo 136bpLUeTe BbHLLUHATA YacT € BNaXKHa Kbpra Uav KyXHEHCKa XapTus.

* Hukora He noTansiite ypesa 3a rotBeHe C ropeLL, Bb3yx BbB BOAA WM Apyra TeYHOCT.

* Mpeay CbxpaHeHe NoACyLLEeTe A06pe BCUYKM HacTU.
* CbxpaHsiBariTe ypesa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3yX Ha X1aHO 1 CyX0 MACTO.
* KolwHmuaTa Mmoxe fia ce Mve B CbA0MUSAIHA MaLLVHa.

OTCTPAHABAHE HA HEN3MNPABHOCTWU

Mpo6nem

Bb3moXkHa npuyviHa

PewueHune

YpeabT 3a rotBeHe
cropety, Bb3/yx He
paboTun

YpeAbT He e B/IOYeH KbM eflekTpryeckaTa
Mpexa.

MocTaseTe Lencena Ha enekTpm4yeckaTa
MpeXa B 3a3eMeH CTeHEeH KOHTaKT.

TaliMepBT He e HaCTPOeH.

HacrpoliTe Talimepa Ha He06X0ANMOTO
Bpeme 3a MPUroTesiHe, 3a a 3aroyHeTe
npoLieca Ha rotBeHe.

CbCTaBkuTe,
NpUroTBeHY C ypeaa
3a roTBeHe C ropeLL,
Bb3/lyX, He ca roToBU.

KonnuectBoTo CbCTaBKW B KOLUHMLATA €
TBBbPAE roisamo.

CnoxeTe No-Masnkv NapTUAN CbCTaBKN B
KOLUHYLATa. Mo-MaskvTe MapTuay ce mbpxaTt
Nno-paBHOMEpPHO.

3aja/ieHaTa TemMnepaTypa e TBbp/e H1cka.

Hactpotite Temnepatypata Ha Heo6xoAMMaTa
CTOMHOCT.

BpeMmeTo 3a roTeeHe e TBbPAE KPaTko.

Hacrpolite Talimepa Ha He06X0ANMOTO
BpeMme 3a roTBeHe.

ChcraBkuTe

ce 3anbpxBaT
HepaBHOMepHO B
ypeaa.

Hsikon BUAOBe CbCTaBKU Tpﬂ6Ba Aace
Pa3KNaTAT Mo cpejaTta Ha BPEMETO 3a
roTBeHe.

PasknateTe CbCTaBKUTE, KOWUTO Ca MOAPeAeHN
€e/iHa BbpXy Apyra Vi ce NMprnoKpuBaT (Harp.
MbPXKeH kapTodu), Mo cpeAaTa Ha npoLieca
Ha roTBeHe.

MbpXeHVTe 3aKycku
He ca XpyrkaBu,
KoraTo 13NisizaT ypesa
3a roTBeHe C ropet

Bb3JyX.

M3nonssanu cTe 3akycku, NpeAHasHaueHu 3a
TPaANLIMOHEH GPUTIOPHUK.

V13non3Barite noaxoAsiLLM 3a GypHa 3aKyckut
VIV NIEKO M HAMAXETe C 07110, 3a Aja CTaHaT
MO-XpPyrKaByl.

He mora ga nnb3Ha
KOLUHWLaTa B ypeaa
npasw/iHO.

B KOLLHMLaTa Ma TBBbPAE MHOTO CbCTaBKM.

He nmbHeTe KOLHWLATA Hag HAVIKaUMATa
"MAX" (MAKC.)

Mnoyata 3a MbpPXEeHe He e NocTaBeHa
NpaBW/IHO B KOLLHKLATA.

HaTuncHeTe nnoyata 3a mbpyxeHe Hagosy B
KOLLHVLIATA, JOKAaTO T HE MOXe Zia Ce ABUXM
roseye.
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OTypesa n3nusa 6sn
VM.

CbCTaBKUTE, KOUTO FOTBUTE, Ca MAa3H.

Ma3Hu1Te CbCTaBKW OTAENST roNIsiMo
KONMYECTBO Mac/io, KOETO MOXe Ja oBeje
£i0 6sn Anm. ToBa He ce oTpassiBa Ha ypeaa
VIV Ha KpaiHWUA pe3ynTar.

KoLLHWLaTa BCe OLLe Chbpka OCTaTbLy OT
MasHUHY OT NMpeAyuLLIHa yroTpeba.

MouncTBariTe Jobpe KOLUHWLIATa Cej,
BCsika yroTpe6a, 3a Aa npesoTepatuTe
HaTPyMNBaHETO Ha MAa3HVHWN.

MbpxxeHVTE
KapTopu ce mbpxat
HepaBHOMEPHO B
ype/a 3a roteeHe ¢

ropeLL| Bb3jyxX

V13non3Ba ce norpeLueH B1A KapTodu.

V13non3Barite TBbPAV, MPECHM KapTodu,
KOUTO Ce AbpxaT Aobpe Mo Bpeme Ha
Mbp>KeHe.

He cTe vannakHanm fobpe KapTodeHwTe
NPBYUVILN, NPEAV A TV VBITbPXWTE.

V3nnakHeTe fo6pe kapTopeHnTe MPbUNLY,
3a /ja OTCTPaHUTE V3NMLLHOTO HULLIECTE.

MbpxeHUTE KapTOdUN
He Ca XpyrnkasW,
KoraTo U3/13aT oT
ypeAa 3a roteeHe ¢

TOpeLL, Bb3AyX.

XpynkaBoCTTa Ha MbpXKeHUTE KapTody 3aB1CL
OT CbAbPXKAHWNETO Ha MacI0 1 BOAA.

MozcyLueTe fo06pe KapTopeHUTe NPBYUMLK,
npeav Aa AobaBunTe MacioTo.

Hape>xeTe kapTodeHu1Te NpbUMLY Ha Mo-
CWTHO 3a NO-XPYrKaB pesy/Tar.

Job6aBeTe Manko rnoseye MasHMHa 3a
Mo-XpyrkaB pe3y/Tar.

N3XBBP/IAHE HA NMPOAYKTA

To3n npogyKT e B CboTBeTCTBMe ¢ [upekTnsa 2012/19/EC Ha EBponelickmns napiaMeHT OTHOCHO
eneKTpUYecKTe 1 eNneKTPOHHN YCTPOICTBa, 13BeCTHa kaTo OEEO (oTnagbLy OT eNekTpuyecko 1
€/1eKTPOHHO 0bopy/BaHe), KOATO 3ajaBa NpaBHaTa pamka, Npuaoxma B EBponelickmns cbios 3a

N3XBBP/SIAHE 1 NMOBTOPHA yr|0Tpe6a Ha OTNaAb4yHN €eNeKTPOHHW 1N eNeKTprYeCcKn yCTpOI?ICTBa. He

N3XBBP/ISIVATE TO3M MPOAYKT C 6ITOBaTa CMET, BMECTO TOBa o OTHeCeTe 0 HA-6/IM3KUSA LIeHTbP 3a
Cb6VPaHe Ha eNeKkTPUYECKI 1 eNeKTPOHHM OTMagbLN.

AEKNAPALNA 3A CbOTBETCTBUE

Ce

AeKnapaumuaTa 3a CbOTBETCTBUE € 4OCTbIMNeH Ha C1eAHNA NHTEPHET ajpec: www.ufesa.es

C Hactoswoto B&B TRENDS SL. geknapvipa, Ye 1031 GpuTIOpHIKK, Mogen Swan Elegance, e B
cboTBeTcTBME C AupekTBa 2014/53/EC OTHOCHO pajmoobopysBaHeTo. MbAHUAT TekcT Ha EC

NHdopmaLms 3a KOHCyMaLVIsiTa Ha eNeKTpoeHepris B peXnMmTe Ha U3K/Io4YBaHe 1 roTOBHOCT, KakTo 1 B
MPEXOBUSA PEXMM Ha FOTOBHOCT Ha ypeaa cbrnacHo PernameHT 2023/826 Ha EC, MoxeTe Aa HamepuTe Ha
cnegHusA vHK: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta destinado, durante el
periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo. En caso de rotura durante el periodo
de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacion o sustitucion del producto sin coste alguno si el anterior
no esta disponible, a menos que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este
caso, puede optar por una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que deberd negociar directa-
mente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucion de piezas de recambio, siempre que el producto se
haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsificado
por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y fric-
cion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directiva
1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la reparacién
del producto. Toda falsificacion del producto por parte de cualquier persona no autorizada por B&B
TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia. Debe guardar la factura de com-
pra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer los derechos de garantia. Para servicio técnico y
atencion al cliente fuera de territorio espafiol, envie su solicitud al punto de venta donde adquiri el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi concebido durante o
periodo estabelecido pela legislagdo em vigor no pais de venda. Em caso de avaria durante o periodo de
vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a reparacdo ou a substitui¢do gratuita do produto caso a
reparagao seja impossivel, a ndo ser que uma dessas opcdes seja impossivel de cumprir ou for desproporcio-
nada. Neste caso, podera optar por uma redugao no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma das
opgdes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre a substituicdo de pegas
de reposicdo sempre que o produto tenha sido usado em conformidade com as recomendag8es especifica-
das neste manual nos dois casos e sempre que nao tenha sido manipulado por pessoal ndo autorizado pela
B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pegas sujeitas a desgaste. Esta garantia ndo limita
os seus direitos enquanto consumidor em conformidade com as disposi¢des constantes da Diretiva 1999/44/
CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servigo Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para reparar o produto. Qual-
quer manipulagdo do mesmo por parte de qualquer pessoa ndo autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma
utilizagdo indevida ou negligente do mesmo, tornarao esta garantia nula e sem efeito. Deve guardar a factura
de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de garantia. Para receber assisténcia técnica
ou beneficiar do servico pds-venda fora do territério espanhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda
em que adquiriu o aparelho.

WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, during the period es-
tablished by the legislation in force in the country of sale. In the case of breakdown during the term of this
warranty, users are entitled to repair or else the replacement of the product at no charge if the former is
unavailable, unless one of these options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can
then opt for a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales
vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product has been used according to the
recommendations specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party
that is not authorised by B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive 1999/44/EC
for member states of the European Union.
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USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the product. Since any
tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL., or the careless or improper use of the
same shall render this warranty null and void. You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket
in order to exercise your warranty rights. For technical service and after-sales care outside the Spanish terri-
tory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour lusage auquel il est destiné, pendant la période
établie par la [égislation en vigueur dans le pays de vente. En cas de panne pendant la durée de la garantie, les
utilisateurs ont le droit de faire réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a
moins que I'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou lannulation de la vente, qui doit étre traitée directement avec le vendeur.
Cela couvre le remplacement des pieces de rechange a condition que le produit ait été utilisé selon les recom-
mandations indiquées dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il n'ait pas été manipulé par toute tierce partie
n‘étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece dusure. Cette garantie
n'affecte pas vos droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/EC pour les
états membres de 'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire réparer le produit.
Toute manipulation du produit par quiconque n‘étant pas agréé par B&B TRENDS, SL., ou lutilisation négli-
gente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle et sans effet. Vous devez conserver la facture d'achat,
le requ ou la preuve de livraison afin dexercer vos droits de garantie. Pour un service technique et un service
apres-vente en dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au point de vente ou larticle
a été acheté.

INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, SL. garanteix el compliment d'aquest producte per a ['Us al qual esta destinat durant el termini
establert per la legislacié vigent al pais de venda. En cas d'avaria durant la vigéncia daquesta garantia, lusuari
té dret a la reparacié o substitucié del producte sense cap carrec si la primera no esta disponible, llevat que
una d'aquestes opcions resulti impossible de complir o llur compliment sigui desproporcionat. En aquest cas,
es pot optar per una rebaixa del preu o la cancel-lacié de la venda, que sha de tractar directament amb el
venedor. També cobreix la substitucié de peces de recanvi sempre que el producte hagi estat utilitzat dacord
amb les recomanacions especificades a aquest manual per a ambdoés casos, i no hagi estat manipulat per
cap tercer que no estigui autoritzat per B & B TRENDS, SL. La garantia no cobrira cap peca subjecta a des-
gast. Aquesta garantia no afecta als vostres drets com a consumidor d'acord amb el que estableix la Directiva
1999/44/CE per als estats membres de la Unié Europea.

US DE LA GARANTIA

El client haura de posar-se en contacte amb un Servei Tecnic autoritzat de B&B TRENDS, SL. per a la reparacié
del producte. Qualsevulla manipulacié del producte per part de qualsevulla persona no autoritzada per B&B
TRENDS, SL., o I'is descurat o indegut del producte deixara sense efecte aquesta garantia. Haureu de conser-
var la factura de compra, el rebut o el resguard de lliurament per poder exercir els vostres drets de garantia.
Si us cal el servei técnic i l'atencié postvenda fora del territori espanyol, si us plau, dirigiu la vostra consulta al
punt de venda on vau adquirir larticle.
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RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per 'uso a cui & destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ripa-
razione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non ¢ disponibile, a meno che
una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo
caso, e possibile optare per una riduzione di prezzo o per I'annullamento della vendita, che
deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzione
di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le raccomanda-
zioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato manomesso da terze
parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a usura. La
presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le disposizioni
della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

I clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS, SL. per ri-
parazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti non autorizzati da
B&B TRENDS, SL., o l'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono nulla la presente garanzia.
Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta o la prova di consegna per esercitare i suoi diritti
di garanzia. Per servizio clienti e di assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di
inviare la richiesta al punto vendita presso cui & stato acquistato larticolo.

GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Gebrauch, fir den es bestimmt
ist, fir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung festgelegt ist. Im Falle
eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf eine kostenlose Reparatur
oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn es nicht repariert werden kann, es sei
denn, eine dieser Optionen erweist sich als unmdglich oder unverhdaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen
Sie sich dann fur eine Preisminderung oder die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies mussen
Sie direkt mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das
Gerat wurde gemaR den in dieser Anleitung fir beide Félle angegebenen Empfehlungen verwendet
und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt
nicht fur Verschleif3teile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemal? den
Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fur die Mitgliedsstaaten der Europdischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fir die Reparatur des Gerdts an einen autorisierten technischen Service von B&B
TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS, SL. autorisierte Personen oder un-
vorsichtige oder unsachgemaf3e Verwendung des Gerats fuhrt zum Erléschen dieser Garantie. Sie mussen die
Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um Ihre Gewahrleistungsrechte geltend
machen zu konnen. Fur technischen Service und Kundendienst auf3erhalb des spanischen Hoheitsgebiets
richten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerat gekauft haben.
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CbOBLLUEHWE 3A TAPAHLUOHHOTO OBC/1Y)KBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTu1pa CbOTBETCTBMETO Ha TO3M MPOAYKT 3a ynoTpebata, 3a KOSTO e MpeAHa3HaueH,
3aCpoKa, orpe/ieNieH OT AelicTBALL,OTO 3aKOHOAATE/ICTBO B CTPaHaTa Ha Npoaaxo6a. B ciyyari Ha nospesa no
BpeMe Ha rapaHLMOHHSt My CPOK, MOTpebrTennTe MMaT NpaBo Aa PEMOHTMPAT UV 6e3M1aTHO a 3aMeHAT
NPOZYKTa, ako He e HEBL3MOXHO Aa Ce PEMOHTMPA, OCBEH aKO Ce OKaXe, Ye ef1H OT Te3n BapnaHTu He
e Bb3MOXHO /a3 6bje NPUIoKeH Ha NpakThKa WK Ye e HernponopLmoHaneH. B To3m ciyyain moxeTe Aa
npeAnoyeTeTe OTOMB OT LieHaTa WM OTMsIHa Ha Npojax6baTa, 3a KOeTo MOXeTe Jja Ce JoroBoprTe HanpasBo
c npojasaya. ToBa MOKPMBA 1 3aMAHaTa Ha Pe3epBHN HacTy, HO MPK YC10BME Ye NPOAYKTHT € U3MosI3BaH
CbIIaCcHO MPenopbLKUTE, MOCOYEHW B TOBa PBKOBO/ACTBO 3a ABaTa Clyyasi, U HAMa Hameca OT CTpaHa Ha
TPeTo /IViLie, KOETO Aa He e yrbiHoMoLleHo oT B & B TRENDS, SL. lapaHuUmaTa He MokprBa YacTu, KOUTO ce
amopTu3npar. Tasu rapaHLms He 3acsra BaluvTe npasa KaTo NoTpebuTeN B CbOTBETCTBME C pa3nopejbaTa
B [npekTrBa 1999/44/EO 3a Abp>KaBUTe UNeHKN Ha EBponenckmns cbios.

N3MNOJZISBBAHE HA TAPAHLUUATA

3a peMOHT Ha NpoAyKTa KNeHTUTe TpsbBa Aa ce CBbPXKaT C ynbaHoMoLLeH oT B&B TRENDS, SL. TexHuueckmn
cepBu3. AKO MO OTHOLLEHME Ha FOPHOTO e Hanuue Hameca OT Heymb/IHOMOLLEeHO oT B&B nuue , nan
nopaamn HebPeXXHOCT UK HenpaBWaHa ynoTpeba Ha NPOAYKTa, Ta3u rapaHLIMs CTaBa HULLOXHA. Tpsbsa Aa
3ana3suTte dakTypaTa 3a Nokyrnka, kacoarta benexka 1am JoKas3aTe/icTBOTO 3a A0CTaBKa, 3a Ja MoXeTe Aa
YNpaxHUTe rapaHLMOHHIMTE CY NMpaBa. 3a TEXHNYECKO 1 CeAnpoaax6eHo obanyxeaHe 1 N3BBbH VicnaHus
€ HeobXxoAMMO Ja NoAAAETE CBOETO OMNJiakBaHe B TbProBCKMS 06eKT, OT KOWTO CTe 3aKynuam n3aenmneTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSISTANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Catalufia, 24

P.I. Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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